PREMIUM COOKING LINE RM 700 LINE 700

Premium cooking line RM 700
Premium Ligne RM 700
JInHusa obopyagosaHma RM 700 Premium

REDFOX 600 |

| REDFOX 900

RM Pizza

The 700 Premium line is a professional solution for highly demanding catering units. The emphasis is on high output, high quality and reliability, first-rate technical
performance, user-friendly characteristics and attractive design. Among its strong characteristics there are high-performance outputs, all basins pressed and with
rounded inner angles, and ergonomic front panel with operation and control devices. Using the ,bridge” system is a good option for comfortable maintenance of

floor space. All units are made of AISI 304 with thickness 1,5 mm. Feet of bases are also made of stainless steel and are height adjustable.

La ligne Premium 700 est la solution professionnelle pour la restauration avec des demandes exigeantes. L'accent est mis sur la puissance, la qualité et la fiabilité,
les performances techniques avancées et un design attractif. Parmi ses caractéristiques on trouve les hautes performances, les plans de travail embouti aux angles
arrondis et tableaux de commande ergonomique. Le systeme «pont» offre plusieurs possibilités d’installation. Construction en acier inoxydable AISI 304 de 1,5 mm

d’épaisseur. Pieds réglables en acier inoxydable.

JnHna 700 Premium — 310 npodeccroHanbHoe pelleHne A1a peannsalmmn BbICOKMX TpeboBaHMIn K 060pyA0BaHMIO AR KeTepuHra. AKLEHT AenaeTca Ha
BbICOKOW MPOM3BOANTENBHOCTH, BbICOKOM Ka4yecTse M HaAeXHOCTH, BbICOKOKIACCHbIX COBPEMEHHbIX TEXHUYECKMX XapaKTePUCTMKAX, OPUEHTUPOBAHHbBIX Ha
no/sb30BaTeNs v NpUBAEKaTeNbHOM AM3aitHe. MpermyLecTBamm 3Toro 060pyA0BaHNA ABNAIOTCA BbICOKME IKCMyaTaLLMOHHbIE XapaKTePUCTUKM, BCE Er0 EMKOCTH
BbINO/IHEHbI LUITAMMOBKOM C OKPYINEHNEM BHYTPEHHWX YI/10B, 3PTOHOMMYHAA NepeaHAn naHenb A1 paboTbl Ha KOTOPOM HAaXOAATCA BCE KOHTPO/IbHbIE NPUBOPbI.
Mcnonb3oBaHme TEXHONOMUM COeANHEHHbIX KMOCTUKAMMU» CUCTEM [AAET XOPOLLME BapUaHTbl yA06HOro MoHTaxa 06opyaoBaHMA Ha NO/Y KYXOHHOTO NPOCTPaHCTBa.
Bce nepeaHue 1 BepxHue naHesn ob60pya0BaHNA BbIMOMHEHbI M3 HeprKaBetowen cTanun AlSI 304 TonwmHolr 1,5 mm. HoXKKM OCHOBaHMIA TaKKe caenaHbl U3

Hep)«aBerou.l,eVl CTann, X MOXHO peryamposaTb Mo BbICOTeE.

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



58 PREMIUM COOKING LINE RM 700 LINE 700

3 - Wide selection of chromed/iron griddles
4 - Square/rounded/solid-top plates

5 - Ergonomic shape of front panel

6 - Fryers with high power/volume ratio

7 - Pasta cookers with turnable Incoloy resistances

8 - Supports with doors or bridge system

9 - Switch of automatic tilting system for bratt pans
10 - Boiling kettle outlet - conical shape or O-ring seal

11 - Double-flame professional burner made of cast iron
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ﬂ ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Fourneau électrique
JINHMA 3neKTpuYeckoro obopyaoBaHMA

Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 40, 80 and 120 cm in width. Available as top units (for

,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.

. Equipped with a high-quality plates with cast iron housing and internal = Choice of three basic options of plates — rounded, square (separated)
thermostatic protection against and flat solid top plate (enlarging the cooking surface to maximum)
. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob

Large choix des fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 40, 80 et 120 cm de largeur. Disponible en éléments de

tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

. Plaques en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique = Le choix entre trois options de plaques- rondes, carrées (séparés) et
interne contre la surchauffe plaques en fonte carrées supérieure (agrandissant la plan de cuisson
. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions au maximum)

LLInpoKnit BbIGOP 31EKTPUHECKOrO 1 ra308oro 060pya0BaHMA a11 TeNA0BON 06paboTKM C KOHBEKLMOHHOM nevbto. CTaHAapTHbIe pasmepsbl no wupuHe GN 40,
80 1 120 cM. MOXHO yCTaHaBAMBaTb Kak HacTo/IbHOe 060pyA0BaHME (419 KMOCTUKa» UM A8 HACTO/IbHOTO MPUMEHEHWS), B 6a30BOM KOMMNIEKTALMM BKIKOYEH]

SN1eKTpU4ecKana nevb Man BUTPUHA OTKPbLITOrO TKMa C ABEPKaMU 13 Hep)'KaBE‘I-OLLI,e;I CTanu UNmn 6e3 HUX.

. 060pyA0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbLIMU MOBEPXHOCTAMM C YyTYHHbLIM . Bbibop Tpex 6a30BbIx ONLMIA NAUT MOBEPXHOCTU — OKPYIEHHbIX,
KOPMYyCOM W BHYTPEHHEI TepMOoperynaumei A1s 3aluTsl T KBaApaTHbIX (PAa3ae/bHbIE) M NANTbI C NAHEbIO HAaKaIMBaHWA
neperpesa NAnThI (yBENMYMBAIOLLME A0 MAaKCUMaIbHOTO pa3mepa pabouyio

. KOHTPO/Ib MOLLHOCTM ObecrneunBaeTca peryinpoBaHmem NOBEPXHOCTb)

6-MO3MLMOHHOM PyYKOW NepektoyaTens



ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Plates

SP

Round plates 2,6 kW each

Diameter of plate 220 mm

REDFOX 600 |

Internal thermic protection against overheating
3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob

Cast iron surface

SPQ

Square plates 2,6 kW each

| REDFOX 900

Dimensions of plate 220 x 220 mm

Internal thermic protection against overheating
3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob

RM Pizza

Cast iron surface

SPL

Solid-top plates 3 kW each

Dimensions of plate 300 x 300 mm

Internal thermic protection against overheating
3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob

Cast iron surface

| Accessories | REDFOX Snack | REDFOX Pizza |



ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

SP 704 E Boiling top €590

Fourneau

Mauntbl

Boiling unit 2 x 2, 6 kW for
benchtop use or ,bridge”
system

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

2 x2,6 kW a poser

sur table ou sur
soubassement

Protection thermostatique
interne a l‘intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHaa nauTa 2x2,6 KBT ana
HaCTONILHOTO MPUMEHEHWA UK NPU-
MEeHeHMA B «MOCTUKOBOWM» cucteme
BHYTpeHHAA TepmoperynmpytoL,as
3alUMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTM

[nA npocToTbl 06CNYKMBAHNA BEPX-
HAA NUTa U3 WTAaMMNOBAHHOIO NCTa

Index / code I:(:;:::: © C 2516 &
400 x 730 x 300 23,6 2,6
117260060 | SP704E | 00 o00x 480 ‘ 285 50-400 w400V
SP 708 E Boiling top €930
Fourneau
MNnuntol

Double boiling unit 4 x 2,
6 kW for benchtop use or
,bridge” system

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4x2,6 kW a poser

sur table ou sur
soubassement

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

[lBoiHasa BapoyHas niuTta 4x2,6

KBT 415 HACTONLHOTO NPUMEHEHUs
WIN MPUMEHEHUA B K MOCTUKOBOM»
cucTeme

BHYTpeHHAA TepmoperyavpytoLLas
3allyTa KaxK Ao MOBEPXHOCTY

1A NpoCTOTbl O6CNYKMBAHUA BEPX-
HAA NUTA U3 LUTAMNOBAHHOIO UCTa

mm netto kg netto
Uit/ ceite mm brutto kg brutto ° C 2&46 2&46 &
800 x 730 x 300 42,3 26 26
117260062 | SP708E | o0 oo aen o 10,4 50-400 W S 400V
SP740E Boiling top €840
Fourneau
MNnuntol

mm netto

Boiling unit 2 x 2, 6 kW

on a neutral cabinet, with =
door as an option

Internal thermostatic
protection inside each .
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

2 x 2,6 KW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHas nauta 2x2,6 KBT anqa 06-
CNYXXMBAHMA B MOMELLEHMM KYXHY,
Ha/n4me ABEPOK Mo onuum
BHyTpeHHAA TepmoperyimpytoL,asa
3allMTa KaX Aol NoBEepPXHOCTM

[na NpocToTbl 0OCNYXKMBaHUA BEpPX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBAHHOrO INCTa

kg netto
Index / code Model ‘ Ry —— ‘ kg brutto kW ‘ © C 2&6 &
400 x 730 x 900 34,8 2,6
117260061 | SP740E | 0 o 0x 1065 a1l 52 50-400 w400V
SP780E Boiling top €1230
Fourneau
MNnuntol

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ mm brutto ‘ kg brutto kw ‘ ( 2&6 2&6 &
800 x 730 x 900 59,5 26 26
117260063 | SP780E | o0 oo i06s 695 ‘ 10,4 50-400 W S 400V

Double boiling unit 4 x 2,

6 kW on a neutral cabinet, =
with doors as an option
Internal thermostatic
protection inside each .
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 x 2,6 kW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHas nauta 4x2,6 KBT anqa 06-
CNYXMBAHMA B MOMELLEHMM KYXHY,
Ha/sM4me ABEePOK Mo onuum
BHyTpeHHAA TepmoperyimpytoL,asa
3allmMTa Kax Aol NoBEepPXHOCTM

[na NpocToTbl 0OCNYXKMBaHUA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTaMNOBAHHOrO INCTa




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

kg netto
kg brutto

400 x 730 x 300 27,9
440 x 800 x 480 32

Index / code

117260064 | SPQ704E

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

kg netto
Index / code kg brutto

117260066 | SPQ708 E

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

kg netto

Index / code kg brutto

Model ‘

117 260 065

SPQ 740 E

I

kg netto

Index / code (oD D ‘

mm brutto kg brutto

800 x 730 x 900 68,2
840 x 800 x 1065 78

Model ‘

117260067 | SPQ780E

kw

‘ 10,4

SPQ704 E

Boiling unit 2 x 2, 6 kW for
benchtop use or ,bridge”

system

Internal thermostatic
protection inside each

plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SPQ 708 E

Double boiling unit 4 x 2,
6 kW for benchtop use or

,bridge” system

Internal thermostatic
protection inside each

plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SPQ740E

Boiling unit 2 x 2, 6 kW
on a neutral cabinet, with =

door as an option

Internal thermostatic
protection inside each .

plate

Boiling top
Fourneau
Mauntbl

2 x2,6 kW a poser

sur table ou sur
soubassement

Protection thermostatique
interne a l‘intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top
Fourneau
Nauntbl

4x2,6 kW a poser

sur table ou sur
soubassement

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top
Fourneau
NanTtbl

2 x 2,6 KW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SPQ780E

Double boiling unit 4 x 2,

6 kW on a neutral cabinet, =
with doors as an option
Internal thermostatic
protection inside each .

plate

Boiling top
Fourneau
Nauntbl

4 x 2,6 kW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

€990

BapouHaa nauTa 2x2,6 KBT ana
HaCTONILHOTO MPUMEHEHWA UK NPU-
MEeHeHMA B «MOCTUKOBOWM» cucteme
BHYTpeHHAA TepmoperynmpytoL,as
3alUMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTM

[nAa npocToTbl 06CNYKMBaHUA BepX-
HAA NMTa U3 WTAaMNOBAHHOIO NCTa

26 [1

28 400y

C

50-400

€1690

REDFOX 600 |

[lBoiHasa BapoyHas niuTta 4x2,6

KBT 415 HACTONLHOTO NPUMEHEHUs
WIN MPUMEHEHUA B K MOCTUKOBOM»
cucTeme

BHYTpeHHAA TepmoperyavpytoLLas
3allyTa KaxK Ao MOBEPXHOCTY

1A NpoCTOTbl O6CNYKMBAHUA BEPX-
HAA NUTA U3 LUTAMNOBAHHOIO UCTa

8
°C 26 26 [1 &
i =
s0-400 %8 18 aoov e
w
o
€ 1240
3
N
BapoyHas nauta 2x2,6 KBT ana 06- o
CNy>XMBaHMA B NOMeELLEHNN KYXHU, E

Ha/n4me ABEPOK Mo onuum
BHyTpeHHAA TepmoperyimpytoL,asa
3allMTa KaX Aol NoBEepPXHOCTM

[na NpocToTbl 0OCNYXKMBaHUA BEpPX-
HAA NMTa U3 WTaMNOBAaHHOIO INCTA

26 [1

28 400y

C

50-400

€1990

[lBoiHaa BapoyHas nauta 4x2,6 KBT
ana obCnyKnBaHMA B NOMeLLEeHMM
KYXHW, Hasin4me ABEepOK no onuum
BHyTpeHHAA TepmoperyipytoL,asa
3allMTa KaX Aol NOBEePXHOCTM

LA NpocToTbl 0OCNYXKMBAHUA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTaMNOBAHHOrO INCTa

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |
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26126 4000
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ELECTRIC COOKING RANGES

SPL704 E Boiling top

Fourneau
Mauntbl

Boiling unit 2 x 3 kW for
benchtop use or ,bridge”
system

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

2 x 3 kW a poser sur table
ou sur soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

kg netto

Index / code kg brutto

400 x 730 x 300

117 260 127 440 x 800 x 480

SPL704 E

SPL708 E Boiling top

Fourneau
Nauntbl

Double boiling unit 4 x 3
kW for benchtop use or
,bridge” system

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 x 3 kW a poser sur table
ou sur soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

kg netto
Index / code kg brutto

117260141 | SPL708E

SPL740E Boiling top

Fourneau

MNnuntol

4 x 3 kW sur armoire
Protection thermostatique

Boiling unit 2 x 3 kW on a
neutral cabinet, with door -

as an option interne a l'intérieur de
Internal thermostatic chaque plaque
protection inside each « Plan supérieur embouti
plate pour un entretien facile

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index / code | Model ‘ mm brutto kg brutto o ‘
400 x 730 x 900
117260128 | SPL740E | 110 800 x 1065
SPL780E Boiling top
Fourneau
MNnuntol

4 x 3 kW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Double boiling unit 4 x 3

kW on a neutral cabinet, -
with doors as an option
Internal thermostatic
protection inside each .
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

kg netto

mm netto
Index / code ‘ kg brutto

mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Model ‘ kw ‘

117 260 157

SPL780E

LINE 700

€990

BapouHas nauta 2 x 3 KBT ana

HaACTO/IbHOro NpMmeHeHunA
MEHEHMA B KMOCTUKOBOW»

WM NpK-
cucteme

BHYTpeHHss TepmoperyavpytoLas
3aLMTa KaKA0M NOBEPXHOCTM

LA NpocTOTbl 06CNYKMBAHUA BEpPX-
HAA NAWUTA U3 LTAMMIOBAHHOIO JIUCTa

C

50-400

26 [1

28 400y

€1690

+ [lBolHas BapoyHas nauta 4x3 kBT
L1 HACTONIbHOMO NPUMEHEHWS
WIN MPUMEHEHUA B K MOCTUKOBOM»

cncreme

BHYTpPEHHAA TepMOoperyanpytoLLasn
3aLMTa KaKA0M MOBEPXHOCTM

[lnA NpocToTbl 06CNYKMBAHUA BEpPX-
HAA NAKTA U3 WTAMNOBAHHOIO CTa

C

50-400

26 26 [1

26 26

400V

€1240

BapouHas nauta 2x3 KBT ans 06-
CNYKMBAHUA B MOMELLEHMM KyXHY,

Haan4me ABepokK no onuuum

BHyTpeHHAA TepmoperyimpytoL,aa
3allMTa KaX Aol NoBEepPXHOCTM

[na NpocToTbl 0OCNYXKMBaHUA BEpPX-
HAA NIMTa U3 WTaMNOBaHHOIO INCTA

C

50-400

26 [1

28 400y

€1990

[lBoiHas BapoyHas nauta 4x36 kBT
ana obCnyKnBaHMA B NOMeLLEeHMM

KYXHW, Haindne ABepokK no

onuum

BHyTpeHHAA TepmoperyipytoL,asa
3allMTa KaX Aol NOBEePXHOCTM

LA NpocToTbl 0OCNYXKMBAHUA BEPX-
HAA NIMTa U3 WTaMNOBAaHHOIO INCTA

C

50-400

26 26 [1

26 26

400V




GAS COOKING RANGES LINE 700

Gas cooking ranges
Fourneau gaz

[a30BOe BapoyHoe 0bopyaoBaHme

-_—

BRASS BURNER 8, 5 KW

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 40, 80 and 120 cm in width. Available as top units (for

,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.

. Choice of three basic options of high-performance burners —
solid cast-iron burner SP with and without inner flame;
powerful brass burner SPS with unique flame-spreader;

medium duty cast-iron burner SPB

Large choix des fourneaux électriques ou gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 40, 80 et 120 cm de largeur. Disponible en éléments

. Superior grid made of enameled cast iron

. Pilot flame for both high-performance types of burners

de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

. Possibilité de trois types de brileurs de haute performance —
bréleur en fonte SP a double couronnes;
puissant bréleur laiton SPS;

braleur en fonte SPB

. Grille supérieure en fonte émaillée

. Veilleuse pour les deux types des brileurs de haute puissance

LInpoKuit BbIBOP 9NEKTPUYECKOTO M ra30BOr0 060PYL0BaHMA A1A TennoBov 06paboTKM C KOHBEKLMOHHOM Nevbto. CTaHAapTHble pasmepbl No wupuHe GN 40,

80 1 120 cM. MOXHO yCTaHaBMBaTb Kak HaCTO/bHOE 060pYyA0BaHME (415 KMOCTUKA» UK A1 HACTOAbHOIO NPUMEHEHWS), B8 6a30BOIM KOMMNIEKTALMMN BKIOYEHA

SNeKTpUYeCKan nevb MM BUTPMUHA OTKPbLITOrO ThMa C ABEPKaMu U3 Hep)KaBeIOLLI,eVI cTanu unun 6es Hux.

. Bbi6op Tpex 6a30BbIX OMNLMIA FOPENOK 415 BbICOKMX HAarpy3oK —
NpoYHan YyryHHas ropesika SP 6e3 BHyTPEHHEro naameHu;
MOLLHaA NaTyHHasA ropeska SPS ¢ yHWKaabHbIM paccekaTesem
NAaMEHW; TOpesiKa ANA CPeAHUX Harpy3oK- YyryHHas ropenka SPB

60/1bWON UHTEHCUBHOCTM

- BennkonenHas peweTka, BbINONHEHHAA M3 IMA/IMPOBAHHOTO YyryHa
- Ona obounx TMnos BbICOKOSdDd)eKTVIBHbIX ropenok nmeeTca 3anasibHan

ropesika

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



ﬂ GAS COOKING RANGES LINE 700

Burners

SPS SP SPB

Professional brass burner 8,5 and 4 kW Professional cast-iron burner 7,5 and 4,5 kW Light version of cast-iron burner

Pilot flame Pilot flame Power of 6 and 3,5 kW

Safety thermocouple Safety thermocouple Safety thermocouple

Demountable system for easy maintenance - Burners 7,5 kW with double flame

extractable top plate




GAS COOKING RANGES LINE 700

Index / code

117 260 387

SPB 704 G

benchtop use or ,bridge”
system

« Light version cast-iron
burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

Index / code

117 260 382

Boiling top
Fourneau
Mauntbl

« Boiling unit 3,5+ 6 kW for = 2 brlleurs 3,5et 6 kW a

poser sur table ou sur un
soubassement
= Brdleurs en fonte moyen
= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

kg netto
kg brutto
400 x 730 x 300 22,1
440 x 800 x 480 27
SPB 708 G Boiling top
Fourneau
Nauntbl

+ Double boiling unit 1 x 3,5
+ 3 x 6 kW for benchtop
use or ,bridge” system

« Light version cast-iron
burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

Index / code

117 260 557

+ 4brlleursun 3,5et3x6
kW a poser sur table ou
sur un soubassement

« Brdleurs en fonte moyen

« Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

kg netto
kg brutto
800 x 730 x 300 42,1 215
840 x 800 x 480 51 !
SPB 7012 G Boiling top
Fourneau
NanTtbl

Triple boiling unit 2 x 3,5 +

4 x 6 kW for benchtop use

or ,bridge” system

« Light version cast-iron
burners

= Pressed upper plate for

comfortable maintenance

Index / code

117 020 086

+ 6brileurs 22 x3,5et 4 x
6 kW a poser sur table ou
sur un soubassement

« Brdleurs en fonte moyen

« Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
mm brutto ‘ kg brutto L
1200 x 730 x 300 63,2 31
1240 x 800 x 480 77
SPB740G Boiling top
Fourneau
Nauntbl

= Boiling unit 3,5+ 6 kW
on a neutral cabinet, with
door as an option

« Light version cast-iron
burners

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

400 x 730 x 900 33,3
440 x 800 x 1065 39,5

= 2 brlleurs 3,5et 6 kW sur

armoire
= Brileurs moyen en fonte
= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

€840

= BapoyHasa nawuta 3,5 + 6 KBT ana
HaCTO/bHOMO MPUMEHEHWS WU NPU-
MEHEHMA B KMOCTMKOBOMW» cuCTEME

+ ObneryeHHas BepCUA YyryHHbIX
ropenok

+ [InA NpocTOTbl OBCNYKMBAHNA BEPX-
HAA NAWTa U3 LUTAMMOBAHHOIO JIUCTa

REDFOX 600 |

+ [lBoMHas BapoyHasa nimta 1x 3,5 +
3 X 6 KBT gna HacToNbHOro NpumeHe-
HWA AW NPUMEHEHMA B KMOCTUKO-
BOW» cucTeme

+ ObneryeHHasa BepCUA YyryHHbIX
ropenok

+ [InA NpocTOTbl OBCNYXKMBAHNA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBaHHOMO

€1790

| REDFOX 900

+ [1BoMHasA BapoyHasa namta 2x 3,5 +
4 x 6 KBT AnA HacToNbHOMO NpUMeHe-
HWUA UM NPUMEHEHUA B KMOCTUKO-
BOW» cucTeme

« ObneryeHHas BEPCUA YyryHHbIX
ropenok

+ [1nA NpocTOTbl OOCNYKMBAHUA BEPX-
HAA NAWTA U3 LUTAMMOBAHHOMO

RM Pizza

+ BapouyHas nauta 3, 5 + 6 KBT ana 06-
CNYXKMBAHMA B MOMELLEHUMN KyXHMU,
HaaW4ve ABEPOK MO onumn

+ ObnerveHHas BepPCUA YyryHHbIX
ropenok

+ [1nA NpoCTOTbl OBCAYKMBAHNA BEPX-
HAA NAKXTA W3 WTAMNOBAHHOIO NCTA

ah
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o
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| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |




H GAS COOKIN NGES LINE 700

Index / code

117260389 | SPB780G

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

58,4

68,5 25

SPB 780G

SPB7120G

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

Double boiling unit 1 x 3,
5+ 3 x6 kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

Light version cast-iron
burners

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

« 4brlleurs un3,5et3x6
kW sur armoire

= Brileurs moyen en fonte

= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Nauntbl

Triple boiling unit 2 x 3,5
+4 x 6 kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

Light version cast-iron
burners

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

« 4brlleurs 2x3,5et4x6
kW sur armoire

= Brileurs moyen en fonte

= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

€1660

[BoiHasa BapoyHasa namta 1x 3, 5

+ 3 X 6 KBT ana obcnyRkmaHus 8
NOMELLEHNW KyXHW, Hannyne 1BepoK
no onuuu

ObneryeHHasn BepCUA HyryHHbIX
ropenok

[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA BEpX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBaHHOrO INCTa

€2240

[lBoiHasa BapoyHasa namTa 2 x 3,5

+4 X 6 KBT ana obcnyRkmaHus 8
NOMELLEHNW KYXHW, Hannyne 1BepoK
no onuuu

ObneryeHHasa BePCUA HyryHHbIX
ropenok

[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBaHHOrO INCTa

mm netto kg netto
Uit/ ceite mm brutto kg brutto m
1200 x 730 x 300
117260630 | SPB7120G 1240 x 800 x 480
SP 704 G Boiling top €990
Fourneau
Nauntbl

Index / code Model ‘

117260100 | SP704G

« Boilingunit4,5+7,5
kW for benchtop use or
,bridge” system

= Solid cast-iron high-
performance burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

Index / code Model ‘

117 260 102

SP 708 G

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

+3x7,5kW for benchtop
use or ,bridge” system

+ Solid cast-iron high-
performance burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

kg netto

kg brutto
50,7
59,5

mm netto
mm brutto

+ Double boilingunit1x4,5 -

« 2brdleurs 4,5et7,5kW a
poser sur table ou sur un
soubassement

« Brdleurs puissant en fonte

« Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
400 x 730 x 300 26,6
440 x 800 x 480 31,5
SP 708 G Boiling top
Fourneau
Nauntbl

4 brileurs un 4,5 et 3 x
7,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement

« Brdleurs puissant en fonte
« Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHaa nnuta 4,5+ 7,5 kBT ana
HaCTONbHOTO MPUMEHEHWS UK NPU-
MEHEHMA B KMOCTMKOBOM» cucTEME
[pOYHble YyryHHble BbICOKOIDdEK-
TUBHbIE FOPE/KM

[lnAa npocToTbl 06CNYKMBaHUA Bepx-
HAA NAMTA U3 WTAaMNOBAHHOrO /INCTA

€ 1590

[BoiiHasa BapoyHasa namnta 1 x4, 5 +
3 x 7,5 KBT Ana HactonbHOro npume-
HEeHWA UM NPUMEHEHMA B «MOCTU-
KOBOI» cucTeme

[poyYHble YyryHHble BbICOKO3dbEK-
TUBHbIE FOPEsTKM

[na NpocTOTbl 0OCNYKMBAHUA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBaHHOrO INCTa




GAS COOKING RANGES

Index / code

1200 x 730 x 300
1240 x 800 x 480

117260476 | SP7012G

SP 7012 G Boiling top

Fourneau
Mauntbl

6 brlleurs 2 x 4,5 et 4 x
7,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Triple boiling unit 2 x 4,5
+4x 7,5 kW for benchtop
use or ,bridge” system

Solid cast-iron high-
performance burners .
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

Index / code

117260144 | SP740G

kg netto
kg brutto
76,3
90
SP 740 G Boiling top
Fourneau
Nauntbl

Boiling unit 4,5+ 7, 5 kW
on a neutral cabinet, with
door as an option

Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

2 brlleurs 4,5 et 7,5 kW
sur armoire

Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Index / code Model ‘

117260145 | SP780G

kg netto
kg brutto
39
45,5
SP 780 G Boiling top
Fourneau
NanTtbl

4 brileurs un 4,5 et 3 x
7,5 kW sur armoire
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Double boiling unit 1 x4, 5
+3x7,5kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

= Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

‘ kg netto

kg brutto 35 ‘

mm netto

et ‘ mm brutto

Index / code

1200 x 730 x 300
1240 x 800 x 480

117260477 | SP7120G

SP 7120 G Boiling top

Fourneau
Nauntbl

6 brlleurs 2 x 4,5 et 4 x
7,5 kW sur armoire
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Triple boiling unit 2 x 4,5
+4x7,5kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

= Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

kg netto
kg brutto
105
121,7

I

‘39

€2090

[BoViHas BapoyHas nanta 2 x 4,5 + 4
X 7,5 KBT 4nA HacCTONbHOTO NpumMmeHe-
HWUA AW NPUMEHEHMA B KMOCTUKO-
BOW» cucTeme

[pOYHble YyryHHble BbICOKOIDdEK-
TUBHbIE FOPESKM

[n8 NpoCTOTbl OOC/NYKMBAHUA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBaHHOrO INCTa

75143173y
o

€1240

BapoyHada naunta 4,5+ 7, 5 KBT ana
06CNYKMBAHMA B MOMELLEHWUM KyX-
HW, HaNnYKMe ABEPOK MO oMLK
[pOYHble YyryHHble BbICOKOIDdEK-
TUBHbIE FOPesKU

[lnAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA BepX-
HAA NAMTa M3 LWTAaMMNOBAHHOIO NCTA

€1890

[BoiHas BapoyHasa namta 1 x4, 5
+3x7,5KBT ana obenyRmsaHua 8
NOMELLEEHMWN KyXHW, Hannyme 4BepoK
no onummn

MpoYHble YyryHHble BbICOKOIddEK-
TUBHbIE rOPesKK

[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHMA BEPX-
HAA NAKUTA W3 WTAMNOBAHHOIO NCTa

451751y
s

€ 2540

[BoiiHasa BapoyHasa nanta 2 x4, 5
+4 x 7,5 KBT ans obcnykmBaHua B
NOMELLEHNW KYXHW, Hannyne ABepoK
no onuum

[poyYHble YyryHHble BbICOKO3dbEK-
TUBHbIE FOPEsTKM

[na NpocTOTbl 0OCNYKMBAHUA BEPX-
HAA NAMTa U3 WTAaMNOBaHHOrO INCTa

LINE 700

REDFOX 600 |

| REDFOX 900

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



GAS COOKING RANGES LINE 700

SPS 704 G Boiling top € 1090
Fourneau
Mauntol
« Boilingunit4 +8,5kW for = 2brlleurs 4et85kWa « BapouHas nauta 4 + 8,5 kBT anq
benchtop use or ,bridge” poser sur table ou sur un HaACTONIbHOIO NPUMEHEHWS UAK NPU-
system soubassement MEHEHMA B KMOCTMKOBOMW» cuCTEME
= Powerful brass burners = Brdleurs puissant en laiton = MouHble NaTyHHble FOPesiKK C YHU-
with unique flame- « Plan supérieur Ka/IbHbIM paccekaTenem naameHun
spreader entierement démontable = 118 NpocTOTbl 06CAYKMBAHUA -
+ Fully removable upper pour l‘entretien facile MOHOCTBIO CbeMHasA BepXHAA NauTa

plate for comfortable
maintenance

Index / code Model ‘ (D (OCEED ‘ REleio

mm brutto kg brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

=

117260100 | SPS704G

SPS 708 G Boiling top €1790
Fourneau
Nautbl
« Double boilingunit1 x4+ - 4brlleursun4et3x8,5 -« [BoiHasa BapoyHasa namta 1x4 +3x
3 x 8,5 kW for benchtop kW a poser sur table ou 8, 5 KBT An1A HAacToNbHOTO MpUMeHe-
use or ,bridge” system sur un soubassement HWSA WAV NPUMEHEHUSA B KMOCTUKO-
= Powerful brass burners « Brdleurs puissant en laiton BOW» cucTeme
with unique flame- = Plan supérieur + MollHble NaTyHHbIe TOPEeKM C YHU-
spreader entierement démontable KasbHbIM paccekaTenem naameHu
« Fully removable upper pour l‘entretien facile « [1nA NpoCTOTbl 0BCAYKMBAHMA -
plate for comfortable MOJIHOCTBIO CbeMHanA BEPXHAA MAUTa

maintenance

kg netto
Index / code kg brutto ()9 @
800 x 730 x 300 49,2
117260104 | SPS708 G 840 x 800 x 480 585 29,5 GAS

SPS 7012 G Boiling top €2290
Fourneau
Mauntol
« Triple boilingunit2x4+4 - 6brlleurs2x4et4x85 « [BoiHaa BapoyHasa namnta 2 x4 +4 x
x 8,5 kW for benchtop use kW a poser sur table ou 8, 5 KBT 415 HAacTONbHOrO NpUMeHe-
or ,bridge” system sur un soubassement HUA UM MPUMEHEHUA B KMOCTUKO-
« Powerful brass burners « Brdleurs puissant en laiton BOWM» cuCTeme
with unique flame- = Plan supérieur « MolLLHble NaTyHHbIE TOPENKM C YHU-
spreader entierement démontable KaslbHbIM paccekaTenem naameHm
« Fully removable upper pour l‘entretien facile + [InA npocTOTbl 06CNYKMBAHNA -
plate for comfortable NOIHOCTHIO CbEMHAs BEPXHAA NANTA

maintenance

Index / code Model ‘ D EES ‘ EIED

mm brutto kg brutto i “ @

1200 x 730 x 300
117260439 | SPS7012G | 15,0 con hoo h w o GAS




GAS COOKING RANGES LINE 700

SPS 7012A G

kg netto

Index / code kg brutto

Model ‘ mm netto ‘

mm brutto

SPS 7012A G 1200 x 730 x 300

117260439 1240 x 800 x 480

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 300
1240 x 800 x 480

kg netto

kg brutto
74,9
88,7

Index / code

117260518 | SPS7012BG 46,5

SPS7012B G

kg netto

Index / code kg brutto

Model ‘ mm netto ‘

mm brutto

400 x 730 x 900

117 260 146 440 x 800 x 1065

SPS740 G

mm netto kg netto
Index / cude m
800 x 730 x 900 65,5
117 260 147 SPS 780 G 240 x 800 x 1065 755 29,5

SPS740G

SPS 780G

with unique flame-
spreader

Boiling top
Fourneau
Mauntbl

Triple boiling unit 2 x4 + 4
x 8,5 kW for benchtop use
or ,bridge” system
Powerful brass burners .
with unique flame- .
spreader

Fully removable upper

plate for comfortable
maintenance

« 6brileurs2x4et4x8,5
kW a poser sur table ou
sur un soubassement
Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

Boiling top
Fourneau
MNauntbl

Triple boiling unit 4 + 5 x
8,5 kW for benchtop use
or ,bridge” system
Powerful brass burners .
with unique flame- .
spreader

Fully removable upper

plate for comfortable
maintenance

« 6brileursunx4et4x8,5
kW a poser sur table ou
sur un soubassement
Brdleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

Boiling top
Fourneau
Mauntbl

Boiling unit 4 + 8, 5 kW
on a neutral cabinet, with

« 2 brileurs 4 et 8,5 kW sur
armoire

door as an option « Brdleurs puissant en laiton
Powerful brass burners « Plan supérieur

with unique flame- entierement démontable
spreader pour l‘entretien facile

Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

Boiling top
Fourneau
Mantbl

Double boiling unit 1 x 4
+3x8,5 kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

Powerful brass burners

= 4 brileurs un4et3x8,5
kW sur armoire

« Brdleurs puissant en laiton

« Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

€2290

[lBoiHasa BapoyHasa namTa 2 x 4 + 4 x
8, 5 KBT 414 HacToNbHOMO NpUMeHe-
HWUA AW NPUMEHEHUA B KMOCTUKO-
BOW» cucTeme

MoOLLHbIe NaTyHHbIE TOPENKM C YHU-
Ka/lbHbIM paccekaTesem naameHu
[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NONHOCTHIO CbeMHas BepXHASA NauTa

858541y
s

€2290

[BolHasa BapoyHasa namTa 2 x4 + 4 x
8, 5 KBT 414 HAaCTONbHOMO NpUMeHe-
HWA UNN NPUMEHEHMA B K MOCTUKO-
BOM» cUCTeMe

MoLLHble NaTyHHbIe rOPenKkn ¢ yHU-
KaZlbHbIM pacceKkaTenem naameHun
[n8 NpoCcTOTbl 06CAYKMBAHUA -
NMOIHOCTBIO CbeMHAn BEPXHAA NANTA

85(85/85 My
s

€1340

BapouHas nauta 4 + 8, 5 KBT ana 06-
CNYKMBAHWUA B MOMELLEHUM KYXHM,
Han4yme ABEPOK No ONuUmUm
MoLLHbIe NaTyHHbIe FOPenKn ¢ yHU-
Ka/lbHbIM paccekaTenem naameHun
[n8 NpoCTOTbl 06CAYKMBAHUA -
NOIHOCTBIO CbeMHAA BEPXHAA NANTA

[BoViHas BapoyHas nanta 1 x 4 +

3 x8,5KBT ana obcnyRmaHus 8
NOMeLLEeHNM KyXHWU, Hannyne 1BepoK
no onuumu

MoluHble NaTyHHbIe TOPEenKu C yYHU-
Ka/slbHbIM paccekaTenem naameHu
[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NOMHOCTBIO CbeMHanA BEPXHAA NANTA

4185y
s

REDFOX 600 |

| REDFOX 900

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



GAS COOKIN

SPS 7120 G Boiling top
Fourneau
MNantbl
« Triple boilingunit2x4+ « 6brlleurs 2x4et4x8,5
4 x 8,5 kW on a neutral kW sur armoire

cabinet, with doors as an Brdleurs puissant en laiton
option Plan supérieur

» Powerful brass burners entierement démontable
with unique flame- pour l‘entretien facile
spreader

= Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

1200 x 730 x 300 102,7

Index / code

117260440 | SPS7120G

LINE 700

€2740

+ [lBoiHas BapoyHas niuta 2 x 4 +

4 x 8,5 KBT ons obcnyKmBaHua B
NOMELLEHNM KyXHW, Hannyne 1BepoK
no onuuu

MoluHble NaTyHHbIe TOPEenKM C yYHU-
Ka/slbHbIM paccekaTenem naameHu
[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NOMHOCTBIO CbeMHasA BEPXHAA NANUTA

1240 x 800 x 480 119

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

SPS 7120A G Boiling top

Fourneau
Mantbl

« Triple boiling unit 2 x 4 +
4 x 8,5 kW on a neutral
cabinet, with doors asan =
option

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

= Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

6 brileurs 2x4et4x8,5
kW sur armoire

Brdleurs puissant en laiton
Plan supérieur

entierement démontable =
pour l‘entretien facile

Index / code Model ‘

117260515 | SPS7120AG

[BoViHasa BapoyHasa nanTa 2 X 4 +

4 x 8,5 KBT ana obcnykmnsaHua B
NOMeLLEHNM KYXHW, HannyYne 1BepoK
no onuumu

MoLLHble NaTyHHbIe FOPenKn ¢ yHU-
KaNbHbIM paccekaTenem naameHu
[nAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NOHOCTBIO CbeMHAA BEPXHAA NANTA

8585 41y

SPS 7120B G Boiling top

Fourneau
MNnuntbl

= Triple boiling unit 4 +5
x 8,5 kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option .
Powerful brass burners entierement démontable
with unique flame- pour l‘entretien facile
spreader .
Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

« 6brileurs un4et5x8,5 -
kW sur armoire

Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur

1200 x 730 x 300

1240 x 800 x 480
kg netto

kg brutto

mm netto ‘

Index / code mm brutto

1200 x 730 x 300
1240 x 800 x 480

Model ‘

117260519

SPS7120B G

85850 4] o

€2740

[BoiHas BapoyHasa namta 1 x 4 +

5x 8,5 KBT o179 0bCyKmMBaHua B
NOMELLEHNN KYXHW, Hannumne ABepoK
no onuum

MoluHble NaTyHHbIE TOPEKK C YHU-
KaZbHbIM pacceKkaTenem naameHun
[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
MOJIHOCTBIO CbEMHaA BEPXHAA MANTA

8585185y
854185 o



GAS COOKING RANGES

STP 708 G

Double boiling unit for
benchtop use or ,bridge”
system

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

=———2u.

mm netto

mm brutto
800 x 730 x 300 70,7
840 x 800 x 480 79,5

Index / code

117260465 | STP 708 G

STP 7012 G

Boiling top
Fourneau
Mauntbl

2 brileurs et plaque de
mijotage a poser sur table
ou sur un soubassement
Brdleurs puissant en
laitonet plaque coup de
feu central gaz

Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNantbl

Triple boiling unit for
benchtop use or ,bridge”
system

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
boiling plate in the middle
Removable top plate for
comfortable maintenance

—

mm netto kg netto
Index / code m

1200 x 730 x 300 96,4
1240 x 800 x 480 111

117260589 | STP7012G 31,8

STP 780G

= Double boiling unit on
a neutral cabinet, with
doors as an option

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
boiling plate
Removable top plate for
comfortable maintenance

4 brlleurs et plaque de
mijotage a poser sur table
ou sur un soubassement

Brdleurs puissant en laiton

et plaque coup de feu
central gaz

Plan supérieur
entierement démontable
pour I‘entretien facile

Boiling top
Fourneau
MNnuntbl

2 brileurs et plaque de
mijotage sur armoire

Brlleurs puissant en laiton

et plaque coup de feu
central gaz

Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

mm netto kg netto
Index / code Model ‘ e ‘ kg brutto o ‘
800 x 730 x 900
117260586 | STP780G | o/ 800 x 1065
STP 7120 G Boiling top
Fourneau
Mantbl

Double boiling unit on

a neutral cabinet, with
doors as an option
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
boiling plate

Removable top plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index / code m

1200 x 730 x 300 134,5

117260 590 1240 x 800 x 480 151

STP 7120 G

31,8

2 braleurs et plaque de
mijotage sur armoire
Brdleurs puissant en laiton
et plaque coup de feu
central gaz

Plan supérieur
entierement démontable
pour I‘entretien facile

€1890

[BoiiHaa BapoyHasa nauTa aas
HaCTONILHOTO MPUMEHEHWA UK NPU-
MEHeHMA B «MOCTUKOBOWM» cucteme
MolHble naTyHHble TOPenKu C yHu-
KanbHbIM paccekaTenem naameHu +
NPOYHan NanTa C NaHeNblo HaKaau-
BaHMA

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
MOJIHOCTbBIO CbEMHaA BEPXHAA MANTA

A »

BOILINGTOPE  PILOT
PIEZZ0 FLAME

€ 2590

TpoWiHas BapoyHasn NanTa ans Ha-
CTONBHOTO NPUMEHEHUS WU NpUMe-
HEHUA B KMOCTMKOBOWM» CUCTEME
MouHble 1aTyHHbIE FOPESIKM C YHU-
Ka/bHbIM pacceKkaTenem naameHu +
npoYHas NAUTa C NaHes blo HaKkaan-
BaHUA B LieHTpe

= [lBOViHaA Bapo4Haa nauTa ana ob-

CNYXKMBAHMA B MOMELLEHUMN KYXHY,
HasM4ne ABEPOK No onuum
MoluHble NaTyHHbIe TOPEenKM C yHU-
Ka/sIbHbIM paccekaTenem naameHu +
NPOYHAA NIUTA C NAHENbIO HaKanu-
BaHMA

X »

BOILING TOP!
PIEZZ0

[lBoViHas BapoyHas nanTa ana ob-
CNYXKMBAHMA B MOMELLEHWM KYXHY,
Ha/siM4me ABEepOK Mo onuum
MolHble naTyHHble TOPenKku ¢ yHu-
Ka/lbHbIM paccekaTenem naameHm +
NPOYHan NauTa C NaHeNblo HaKaau-
BaHMA

LINE 700

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électrigue
JInHnAa obopyaoBaHMA C AyXOBbIM LLKAadOM

T S

ELECTRIC/GAS OVEN GN 2/1 OR 1/1

Wide selection of electric ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 80 and 120 cm in width. Available as top units (for ,bridge” or bench-
top use), on a base including electric oven.

For each type of plates (rounded, square, solid top) there are 2 options of electric oven inside a lower cabinet.

Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 with static heat operation.

Oven temperature regulation is between 50 — 300 ° C.

Large choix des fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 80 et 120 cm de largeur. Disponible en éléments de tables
(pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

Pour chaque type de plaques (rondes, carrées, larges carrées), 2 options de four électrique ou sur armoires.

Four a convection GN 1/1; ou GN 2/1 statique avec résistance en acier inoxydable.

Thermostat de contréle de 50- 300 ° C.

Wnpokuit BbIGOp aneKkTpuyeckoro 0b6opyaoBaHms aaa TenaoBoi 06paboTKM C KOHBEKUMOHHOM neybto. CTaHAapTHble pasmepbl no wuprHe GN 80 1 120 cm.
MOHO yCTaHaB/MBATb Kak HacToNbHOEe 060pyA0BaHME (417 KMOCTUKA» UM ANA HACTONBHOTO NPUMEHEHWSA), B 6A30BOIM KOMNNEKTALMMN BKIOUYEHA INEKTPUYECKas
neyb.

[Ns KaXX4oro BapuaHTbl BbIGOP TPEX TUMOB MIUT NOBEPXHOCTU (OKPYINIEHHbIX, KBAAPATHbIX M MAUTLI C MaHEeNbi0 HakaNBaHWA) NpeacTaBeHbl 2 Onumm

3N1EKTPUYECKOTO AyX0BOrO WKada BHYTPU HUXKHErO OTCeKa.

[yxoBoit wkad ¢ Bo3aywHbIM 06aysom GN 1/1 ana Tennosoi 06paboTkum ¢ koHBekumen; uan GN 2/1 co cTaTudeckoi TennoobpaboTkoi.

TemnepaTypa AyxoBoro wkada peryanpyerca 8 gnanasoHe 50 — 300° C.



ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPT 780/21E Range with static oven € 2390
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTUYecKUM AyXoBbiM LWKadom

Double boiling unit with « 4 plagues rondes 2,6 kW = [lBOlHas Bapo4Has NauTa C OKpy-
rounded plates 4 x 2, 6 kW = Régulation de la rNEHHbIMM NOBEPXHOCTAMM 4 X 2, 6
Power control enabled puissance de chauffe KBT

by 6-position regulation par commutateur a 6 KOHTpO/b MOWHOCTM 0becneynBaeT-
switch knob positions CS perynmpoBaHmem 6-no3nuUmnoHHOM
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 pY4KOW Nepekntoyatens

static heat inside the dneKTpuYecknii ayxoson wrad GN

Fourneau avec four a convection
MNanTta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWKadom

cabinet 2/1 co cTaTudyeckoit TennoobpaboT-
KoW
mm netto kg netto
Index / code Model ‘ e ——— kg brutto o C N1 © C 2w,w6 2416 &
800 x 730 x 900 —

117260149 | SPT780/21E | g, /% "B X T, 50300 | 6,3kw 4003N | 50-400 | % %8 400y
o
3
SPT 780/11E Range with convection oven €2190 =<
2
o
w
o

= Double boiling unit with « 4 plagues rondes 2,6 kW = [lBOlHas Bapo4Han nauTa C OKpy-
rounded plates 4 x 2, 6 kW - Régulation de la TIEHHbIMW NMOBEPXHOCTAMM 4 X 2, 6

= Power control enabled puissance de chauffe KBT
by 6-position regulation par commutateur a 6 + KOHTponb MoLLHOCTM obecneynsaeT-
switch knob positions €A perynmpoBaHmem 6-no3nuUMoHHOM
« Electric oven 4x GN 1/1 + Four a convection 4x GN py4KOM NepekatodaTens
with convection heat 1/1 « DIeKTPUYECKMI AyxoBoW WKad 4x
inside the cabinet GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM Tenn0o6-
paboTKoit
8
Index / code mm netto kg netto o o 26 26 >
mm brutto kg brutto GN1/1 & iy G >
117260150 | SPT780/11E | 00X 730x900 g C * C 26 26 2
240 x 800 x 1065 ' , 50-300 {3,13kW 230/IN | 50-400 {5 S 400V a
o
SPQT 780/21E Range with static oven €3090 _
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyXoBbiM LWKadOm S
N
Double boiling unit with « 4 plagues carrées 2,6 kW = [1BOlMHas BapoYHas niuTa C KBaApaT- ;
square plates 4x 2,6 kW = Régulation de la HbIMM NOBEPXHOCTAMM 4 X 2, 6 KBT o

Power control enabled
by 6-position regulation
switch knob

Electric oven GN 2/1 with

static heat inside the

puissance de chauffe
par commutateur a 6
positions

Four statique GN 2/1

KoHTponb moutHocTh obecneynBaeT-
CA perynmposaHviem 6-no3nLMoHHON
pYy4KOM NepekatoyaTens
DNeKTPUYECKMin yxoBoit lKkad GN
2/1 co cTaTuyeckoi TennoobpaboT-

cabinet KoW

mm netto kg netto

ltesj/e=is mm brutto kg brutto ? C GN2/1 ? C 2446 2446 &

800 x 730 x 900 101,9
SoOxTIIX0 ML 167 50300 | 6,3kW 4003N | 50400 | %8 &8 s0ov

117260151 | SPQT 780/21 E

SPQT 780/11 E Range with convection oven € 2890
Fourneau avec four a convection
ManTta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYyXOBbIM LUKadoOm

Double boiling unit with « 4 plagues carrées 2,6 kW = [1BOlMHas BapoYHas nivTa C KBaapaT-
square plates 4x 2, 6 kW« Régulation de la HbIMM NOBEPXHOCTAMM 4 X 2, 6 KBT

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

= Power control enabled puissance de chauffe + KoHTponb MoLLHOCTM obecneynsaeT-
by 6-position regulation par commutateur a 6 €A perynmpoBaHmem 6-no3nLMoHHOM
switch knob positions py4KOM Nepekntoyatens

« Electric oven 4x GN 1/1 « Four a convection 4x GN « DNIeKTPUYECKMI AyxoBoW WwKad 4x
with convection heat 1/1 GN 1/1 ¢ KOHBEKLUMOHHOM Temnnoob-
inside the cabinet paboTkoM

mm netto kg netto
Index / code oy o s o C *GN]/] & [ C 2&46 2_{”6 &
800 x 730 x 900 94,2 26 26
117260152 | SPQT780/11E | o "o o 065 104 13,5 50-300 |{3,13kW 230/IN || 50-400 || %" (54" 400V




ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPLT 780/21E Range with static oven € 3090
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYECKUM AYyXOBbIM WKadom

Double boiling unit with « 4 plaques carrées larges + [1BOMHaA BapoYHaa NniuTa C naHesbto

solid-top plates 4 x 3 3 kw HakanmeaHua- 4 x 3 KBT, naHenb
kW, turnable for easy = Régulation de la NMOBOPOTHas, YTo obecneymBaeT Npo-
maintenance puissance de chauffe cTOTy 06CNYKMBaAHMA
= Power control enabled par commutateur a 6 « KoHTponb molHocT1 obecneynsaeT-
by 6-position regulation positions CA perynmpoBaHmem 6-no3nuUMoHHOMN
switch knob « Four statique GN 2/1 pYYKOM nepekntoyaTens
« Electric oven GN 2/1 with « DNEKTpUYecKnin ayxoson Wwkad GN
static heat inside the 2/1 co cTtatnyeckor Tennoobpabot-
cabinet KoW
mm netto kg netto
oo | | 22 <= c e
800 x 730 x 900 131 26 26
117260243 | SPLT780/21E | o, X KL | 0 183 50-300 || 6,3kW 400/3N f| 50-400 | %> %> 400V
SPLT 780/11 E Range with convection oven € 2890

Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AyXOBbIM LLIKadpom

Double boiling unit with = 4 plagues carrées larges « [lBOMHaA BapoyHasa NamMTa ¢ naHesbto

solid-top plates 4 x 3 3 kw HakanmeaHua 4 x 3 KBT, naHenb
kW, turnable for easy = Régulation de la NOBOPOTHasA, 4To obecneymBaeT Npo-
maintenance puissance de chauffe cToTy 06CNYKMBaAHMA
Power control enabled par commutateur a 6 « KoHTponb molHOCTK obecneynBaeT-
by 6-position regulation positions CS perynmpoBaHmem 6-no3nuUnMoHHOM
switch knob = Four a convection 4x GN py4KOM nepekatoyaTens
Electric oven 4x GN 1/1 1/1 « DIEKTPUYECKMIM ayxoBoW WwKad 4x
with convection heat GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM Tennoob-
inside the cabinet paboTKoit
Index / code Model ‘ ”:’:‘;‘::; ::::::tz kW *GN'I/'I & o C 2&6 2&6
117260406 | SPUT780/11E | SOXTSOX 500 : 3,13kW 230/ | 50400 | %0 %0 400y




GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Gas cooking ranges with oven
Fourneaux gaz
JInHMA ra30B0ro 060pPya0BaAHMUA

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RM Pizza

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 40, 80 and 120 cm in width. Available as top units (for
,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
. Selection of gas cooking ranges in standard dimensions 80 or 120 cm. For each type of burners there are 3 options of oven inside a lower cabinet.

. Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 with static heat operation; or gas oven GN 2/1 with static heat.

Large choix des fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 40, 80 et 120 cm de largeur. Disponible en éléments de tables (pour
,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

. Les fourneaux gaz aux dimensions standard de 80 ou 120 cm.

. Pour chaque type de brileurs il y a 3 options de four ; a convection GN 1/1 ou GN 2/1, statique avec résistance en acier inoxydable ou four a gaz GN 2/1

statique.

LLInpoknii BbIGOP razoBoro 0bopyLoBaHWaA 418 TennoBol 06paboTKM C KOHBEKLMOHHOW neYbto. CTaHaapTHble pa3mepsl no wupuHe GN 40, 80 1 120 cm. MoxHO

YCTaHaB/MBATb KaK HacToNbHOe 0bopyaoBaHMe (417 KMOCTUKA» AW A1A HACTONBHOTO NPUMEHeHWSA), B 6a30BOI KOMMIEKTALMMN BK/IIOYEHA 31EKTPUYECKas nevb

WAV BUTPUHA OTKPBLITOTO TWMa C ABEPKAMM M3 HEPMKABEOLLEN CTanu uam 6e3 Hux. BepxHue nanTel caenaHsl ns ctann AlSI 304.

. BapwvaHT razoBoro obopyaoBaHua A4 Tenniosoit 06paboTkM co cTaHaapTHbIMK pasmepamu 80 uam 120 cm. N KaxkAoro Tuna ropesiok BbIbop Tpex Tunos
[yXOBbIX LUKahOB BHYTPU HUMKHETO OTCEKA.

. [yxoBoM WKad ¢ Bo3aywHbIM 06ayBom GN 1/1 ans Tennosoit 06paboTkm ¢ KoHBekuUmel; uan GN 2/1 co ctaTudeckoi Tennoo6paboTKol; ras3osbli Ayx0BoOW

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

wkad GN 2/1 co ctatnyeckom TennoobpaboTroi



GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPBT 780/21 GE Range with static oven

Fourneau gaz

Double boiling unit with
light cast-iron burners 1 x
3,5+3x6kwW

Pressed upper plate for
comfortable maintenance
Electric oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

« 4 brdleurs, 1 x 3,5 kw et
3x6 kw
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

= Avec four statiqgue GN 2/1

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
800 x 730 x 900 93,8
840 x 800 x 1065 104

Index / code

21,5 [G]

117 260 508 6,3 [E]

SPBT 780/21 GE

SPBT 780/21 G Range with static oven

Fourneau gaz

Double boiling unit with
light cast-iron burners 1 x
3,5+3x6kwW

Pressed upper plate for
comfortable maintenance
Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
800 x 730 x 900 101,6

SPBT 780/21.G 840 x 800 x 1065 111,5 275

Index / code

117 260 509

SPBT 780/11 GE
Fourneau gaz

Double boiling unit with
light cast-iron burners 1 x
3,5kW +3x6 kW

= 4 brdleurs, 1x 3,5 kw et
3x6kw
Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile
comfortable maintenance -« Four a convection 4x GN
Electric oven 4x GN 1/1 1/1
with convection heat
inside the cabinet

kg netto
kg brutto
800 x 730 x 900 85,4
840 x 800 x 1065 95,5

Index / code Model

mm netto
mm brutto

=

21,5 [G]

117 260 506 313 (8]

SPBT 780/11 GE

SPBT 7120/21 GE  Range with static oven

Fourneau gaz

+ Triple boiling unit with 6 brlleurs
light cast-iron burners 2x = 2x3,5kwet3x6kw
3,5+4x6 kW Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile
comfortable maintenance - Avec four statique GN 2/1
Electric oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto

1200 x 730 x 900 125,2 31[G]
1240 x 800 x 1065 142 6,3 [E]

Index / code

117 260 562

SPBT 7120/21 GE

Range with convection oven

€2690

MauTa co cTaTUYECKUM AYyXOBbIM WKadom

+ [lBoiHasA BapoyHasA NamTa C Nerkumm

YyryHHbIMK ropenkamm 1 x 3,5 + 3 x
6 KBT

+ 1N NpoCTOTbl 06CAYKMBAHMA BEpX-

HAA NAWTA U3 LUTAMMOBAHHOIO JIUCTa
JNeKTpUYecKmin ayxosoit Wwkad GN
2/1 co cTaTuyeckoi TennoobpaboT-
KoW

C

50-300

)

6,3kW 400/3N

€2690

MauTa co cTaTUUECKUM AyXOBbIM WKadom

+ [1BoiHasA BapoyHasA NamTa Cc Nerkumm

YyryHHbIMK ropenkamm 1 x 3,5 + 3 x
6 KBT

« [1nA NpocTOTbl 06CAYKMBAHWA BEPX-

HAA NAWTA U3 LUTAMMOBAHHOIO JIUCTa
a308bI AyxoBoit WKad GN 2/1 co
cTaTuyeckol TennoobpaboTkon

o |y]2

6kW  GAS

€ 2490

Mnuta c KOHBEKUMOHHbIM AyXoBbiM u.n(a(bom

+ [1BoiHaA BapoyHasa NamuTa Cc Nerkumm

YyryHHbIMK ropenkamm 1 x 3,5 kBT +
3 x6KBT

+ [1nA NpocTOTbl OOCNYKMBAHUA BEpPX-

HAA NAWTA U3 LUTAMMOBAHHOIO JIUCTa
DNEeKTPUYECKMIN AyX0BOM WKad 4x
GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM Tenno-
obaboTkom

C

50-300

o] 1

3,13kW 230/1N

35]6]
m@

€3290

MnauTta co cTaTU4eCcKUM AyXOBbiM uma(bom

+ TpolHas BapoUHas NauTa c Nerknmm

YyryHHbIMW ropenkammn 2 x 3,5+ 4
X 6 KBT

+ [1nA NpocTOTbl 06CAYKMBAHNA BEpX-

HAA NAWTa U3 LUTAMMOBAHHOIO JIUCTa
JNeKTpUYeckmin ayxosoi Wwkad GN
2/1 co cTaTuyeckoi TennoobpaboT-
KoW

oy D llﬁ@

50-300 6kW  GAS E




GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPBT 7120/21 G Range with static oven € 3290
Fourneau gaz
MauTa co cTaTUYecKUM AyxXoBbim LWKAPOM

+ Triple boiling unit with + 6 brdleurs + TpoliHaa BapoYHasa NauTa C Nerknmm
light cast-iron burners 2 x = 2x3,5kwet3x6kw YYryHHbIMK ropenkamm 2 x 3,5 + 4 x
3,5+4x6 kW = Plan supérieur embouti 6 KBT
Pressed upper plate for pour un entretien facile « [1nA NpoCTOTbl OOC/YKMBAHUA BEPX-
comfortable maintenance - Avec four statique GN 2/1 HAA NAMTa U3 LWTaMMNOBAHHOIO NCTa
Gas oven GN 2/1 with + Ta3oBbil gyxosoit wkad GN 2/1 co
static heat inside the cTaTuyeckol TennoobpaboTkon
cabinet
mm netto kg netto
ace/cods mm brutto kg brutto GN2/1 “ mm@
1200 x 730 x 900 125,2 —— —_—
117260631 | SPBT7120/21G | o :8700 06 1:2 6kW  GAS mm GAS
3
SPT 780/21 GE Range with static oven €2890 <
o
Fourneau gaz =
ManTta co cTaTMyecKum AyXoBbiM LWKadoOm o
Double boiling unit 1 x4, = 4 brileurs + [BoiHasa BapoyHaa namnta 1 x 4,5+ 3
5+3x7,5kw = un4,5kwet3x7,5kw x 7,5 KBT
= Solid cast-iron high- = Brdleurs en fonte de + [1pOYHbIe YyryHHblE FOPeNKM BbICO-
performance burners haute performance KOV MOLLLHOCTY
« Electric oven GN 2/1 with  « Avec four statique GN 2/1 = JneKkTpuyecKkuin ayxosoh wkap GN
static heat inside the 2/1 co cTaTyeckoi TennoobpaboT-
cabinet KoW

o
mm netto kg netto o
it/ el mm brutto kg brutto OC GN2/1 @ @ 2
117260105 | SPT780/21GE | 00X 730x900 | 1048 1 27 [C] 2
840 x 800 x 1065 115 | 36316 50-300 || 6,3kW 400/3N 5
o
SPT 780/21 G Range with static oven
Fourneau gaz
MauTta co ctatuyeckum AYyXOBblM LLIK3¢0M ©
N
N
Double boiling unit with + 4 brileurs + [1BOMHaA BapOYHas NauTa C NPoYHbI- o
solid cast-iron high- = un4,5kwet3x7,5kw MW YYTYHHBIMM FOPENKamMu BbICKOM E
performance burners 1 x = Brlleurs en fonte de mouHocTM 1 x 4,5+ 3 x 7,5 KBT
4,5+3x7,5kW haute performance + [InA NpocTOTbl OBCNYKMBAHNA BEPX-
« Pressed upper plate for « Avec four statiqgue GN 2/1 HAA NAMTa U3 LWWTaMNOBAHHOIO NCTa
comfortable maintenance + Ta3oB.bii gyxosoit wkad GN 2/1 co
Gas oven GN 2/1 with cTaTuyeckol TennoobpaboTkon
static heat inside the
cabinet

Index / code Model ‘ ,:,n: :,eut::, kg brutto kw‘ GN2/1 @ Pﬁ:T @

800 x 730 x 900
117260121 | SPT780/21G | g0 *0 X O, 6kW  GAS || FLAME GAS

SPT 780/11 GE Range with convection oven € 2690
Fourneau gaz
MnuTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LUKapOM

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

= Double boilingunit1x4, = 4 brilleurs « [iBoiHas BapoyHaa namta 1 x 4,5+ 3
5+3x7,5kwW = un4,5et3x7,5kW X 7,5 KBT

= Solid cast-iron high- = Braleurs en fonte de = [pOYHble YyryHHbIE TOPEsKM BbICO-
performance burners haute performance KOV MOLLHOCTYM
Electric oven 4x GN 1/1 « Avec four a convection 4x = 2JneKTpUYECKWI AyXOBOM WKad 4x
with convection heat GN 1/1 GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM Tenno-
inside the cabinet o0b6aboTkoi

mm netto ‘ kg netto

o
Index / code Model ‘ o e e C *GNW &
800 x 730 x 900

117260143 | SPT780/11GE | o " oo " oes 50-300 [ 3,13kW 230/1N




“ GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPT 7120/21 GE

+4x7,5kW
= Solid cast-iron high-
performance burners

static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

139,3
156

Index / code

39[6]

117 260 447 6,3 [E]

SPT 7120/21 GE

SPT 7120/21 G

+4x7,5kW
= Solid cast-iron high-
performance burners
« Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

Index / code

117260478 | SPT 7120/21G

SPST 780/21 GE

3x8,5kW

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto
100,2
110

Index / code Model ‘ kw ‘

29,5 [G]

117 260 124 6,3 [E]

SPST 780/21 GE

SPST 780/21 G

3x38,5kwW
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

« Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

kg netto
kg brutto
111,2
121

Index / code Model ‘

mm netto
mm brutto

=

800 x 730 x 900

117 260 115 840 x 800 x 1065

SPST 780/21 G 355

+ Triple boiling unit 2x4, 5

«+ Electric oven GN 2/1 with -

+ Triple boiling unit 2 x 4,

Double boiling unit 1 x 4 +

+ Double boiling unit 1 x 4 +

Range with static oven
Fourneau gaz

€3890

MauTa co cTaTUYECKUM AYyXOBbIM WKadom

= 6 brdleurs
= 2x4,5et4x7,5kwW

Brdleurs en fonte de

haute performance

+ TpoiHana BapoyHaa nauta 2 x 4,5 +

Avec four statique GN 2/1 -

4 x7,5KBT

[poYHbIe YyryHHbIE TOPENKM BbICO-
KOV MOLLLHOCTY

INeKTpUYecKmnin ayxosoi Wwkad GN

2/1 co cTaTyeckoi TennoobpaboT-
KoM

C

50-300

ETIL] ol

6,3kW 400/3N

4575y
s

GN2/1

A
FLAME

Range with static oven
Fourneau gaz

€3890

MauTa co cTaTUUECKUM AyXOBbIM WKadom

= 6 brdleurs

= 2x4,5et4x7,5kwW
Brdleurs en fonte de
haute performance

5

+ TpoiHana BapoyHaa nauta 2 x 4,5+

« Avec four statique GN 2/1 -

Range with static oven
Fourneau gaz

4 x7,5KBT

[poYHbIe YyryHHbIe TOPeNKM BbICO-
KOV MOLLLHOCTY

a308bI AyxoBoi WKad GN 2/1 co
cTaTMyeckoi Tenoo6paboTroi

oy

6kW  GAS

MauTa co cTaTMUECKUM AyXOBbIM WKadom

x 8,5 kW
= Brdleur laiton SPS
supérieur

= 4brileurs, 1x 4kwet3

+ Avec four statique GN 2/1 -«

Electric oven GN 2/1 with

Range with static oven
Fourneau gaz

+ [lBoiHas BapoyHas nauta 1 x4 + 3

x 8,5 KBT

MolHan naTyHHasa ropesika ¢ yHu-
Ka/ZIbHbIM paccekaTenem naameHu
DNeKTPUYECKMIN ayxoBoit LKkad GN
2/1 co cTaTnyeckoi TennoobpaboT-
KoM

C

50-300

GN2/1

6,3kW 400/3N

MnauTta co cTaTU4eCcKUM AyXOBbiM uma(bom

x 8,5 kW
Brdleur laiton SPS
supérieur

= 4 brileurs, 1x 4 kw et 3

« Avec four statique GN 2/1 -«

+ [lBoiHan BapoyHas nauta 1 x4 + 3

x 8,5 KBT

MolLHaA naTyHHaA ropesnka ¢ yHu-
Ka/lbHbIM paccekaTesem naameHmn
a308bIM AyxoBoi WKad GN 2/1 co
cTaTMyeckoi Tenoo6paboTroi

Y

6kW  GAS

PILOT
FLAME




GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPST 780/11 GE

spreader

Electric oven 4x GN 1/1
with convection heat
inside the cabinet

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto

kg brutto
92,4
102,5

Index / code

29,5 [G]

117 260 148 313 (8]

SPST 780/11 GE

SPST 7120/21 GE

x 8,5 kW

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

Electric oven GN 2/1 wi
static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

136,7
154

Index / code

42[G]

117 260 448 6,3 [E]

SPST 7120/21 GE

SPST 7120A/21 GE

x 8,5 kW

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

136,7
154

Index / code Model kw ‘

42G)

117260516 6,3 [E]

SPST 7120A/21 GE

Double boiling unit 1 x 4 +

«+ Triple boiling unit 2 x4 + 4

« Triple boiling unit 2 x4 + 4

Range with convection oven

Fourneau gaz

€2890

MaunTta c KOHBEKLMOHHbIM AYyXOBbIM u.u(ad)om

3x8,5kW 8,5 kW
Powerful brass burners Brdleur laiton SPS
with unique flame- supérieur

= 4brlleurs, 1 x4 kw et 3 x

= Avec four a convection 4x

GN 1/1

Range with static oven
Fourneau gaz

+ [lBolHas BapoyHas niuta 1 x 4 + 3

x 8,5 KBT
MoLLHaa naTyHHasa ropesnka c yHu-
KaZlbHbIM paccekaTenem naameHun

= DNEKTPUYECKMI AyxoBOW WKad 4x

GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM Terno-
obaboTKoM

C

50-300

o

3,13kW 230/1N

MauTa co cTaTUUECKUM AyXOBbIM WKadom

6 brlleurs

= 2x4kwetdx8,5kwW

Brdleur laiton SPS
supérieur

« Avec four statique GN 2/1

th

+ TpoiHan BapoyHaa nauTa 2 x 4 + 4 x

8,5 KBT
MoLLHaa naTyHHasA ropeska c yHu-
Ka/lbHbIM paccekaTenem naameHun

= DNEKTpUYecKnin ayxoson Wwrad GN

2/1 co cTaTyeckoi TennoobpaboT-
KoW

C

50-300

GN2/1

6,3kW 400/3N

Range with static oven
Fourneau gaz

MauTa co cTaTMUECKUM AyXOBbIM WKadom

6 brlleurs

= 2x4kwetdx8,5kwW

Brdleur laiton SPS
supérieur

« Avec four statiqgue GN 2/1

Electric oven GN 2/1 with

+ TpoiHana BapoyHaa nauta 2 x4 + 4 x

8,5 KBT
MoLLLHaA naTyHHadA ropesika c yHu-
KaZlbHbIM paccekaTenem naameHun

« DNeKTpuYeckunin ayxosoit wkad GN

2/1 co cTaTyeckoi TennoobpaboT-
KoW

C

50-300

a2/ 8585 ()9

6,3kW 400/3N

85 85 GAS

SPST 7120B/21 GE  Range with static oven

Fourneau gaz

6 brlleurs

un 4 kw et 5x 8,5 kW
Brdleur laiton SPS
supérieur

Avec four statique GN 2/1 =

« Triple boilingunit 1 x4 +5
x 8,5 kW .
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader .
Electric oven GN 2/1 with

€4290

MnauTta co cTaTU4eCcKUM AyXOBbiM uma(bom

+ TpoiHasa BapoyHaa namta 1 x4 +5x

8,5 KBT

MolHan naTyHHasA ropesika c yHu-
Ka/lbHbIM pacceKaTesem naameHu
JNeKTPUYECKMin yxoBoit lKkad GN
2/1 co cTaTnyeckoi TennoobpaboT-

static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

136,7
154

Index / code

46,5 [G]

117 260 520 6,3 [E]

SPST 7120B/21 GE

KoW

C

50-300

858385/

GN2/1

6,3kW 400/3N

PILOT
FLAME

854185 s

REDFOX 600 |

| REDFOX 900

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPST 7120/21 G

« Triple boiling unit 2 x 4
x 8,5 kW

with unique flame-
spreader

» Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto

Index / code kg brutto

117260459 | SPST 7120/21G

SPST 7120A/21 G

« Triple boiling unit 2 x 4
x 8,5 kW
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

» Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 900
1240 x 800 x 1065

kg netto

Index / code kg brutto

117260517 | SPST 7120A/21 G

SPST 7120B/21 G

= Powerful brass burners

Range with static oven

Fourneau gaz

€4290

MauTa co cTaTUYECKUM AYyXOBbIM WKadom

+4 - 6brileurs

= 2x4kwetdx8,5kwW

= Brdleur laiton SPS
supérieur

= Avec four statiqgue GN 2/1

Range with static oven
Fourneau gaz

« TpoiHan BapoyHaa nauta 2 x 4 + 4 x
8,5 KBT

+ MolLHasa naTyHHas ropesika ¢ yHu-
Ka/lbHbIM paccekaTesem naameHu

« [a308BbI ayxoBo# wkad GN 2/1 co
cTaTMyeckoi Tensoo6paboTroi

854185y

N2/ @ P(m

6kW  GAS | FLAME

85 85 GAS

€4290

MauTa co cTaTUUECKUM AyXOBbIM WKadom

+4 - 6brileurs

= 2x4kwetdx8,5kwW

Brdleur laiton SPS
supérieur

« Avec four statique GN 2/1

Range with static oven
Fourneau gaz

+ TpoiHan BapoyHaa nauTa 2 x 4 + 4 x
8,5 KBT
MolLLHan naTyHHaA ropenka ¢ yHu-
Ka/bHbIM pacceKaTesnem naameHu

+ Ta308BbIl gyxoBoit wkad GN 2/1 co
cTaTMyeckom TensoobpaboTroi

oy

6kW  GAS

MauTa co cTaTMUECKUM AyXOBbIM WKadom

« 6 brdleurs

+ Triple boiling unit 1 x4 +5
x 8, 5 kW = un4kwet5x8,5kwW

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

= Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

kg netto
kg brutto
1200 x 730 x 900 147
1240 x 800 x 1065 164

Index / code Model

mm netto
mm brutto

=

117 260 521

SPST 7120B/21 G

52,5

Brdleur laiton SPS
supérieur

+ Avec four statique GN 2/1

+ TpoiHana BapoyHaa namta 1 x4 +5x

8,5 KBT
MoLLLHaA naTyHHadA ropesika c yHu-
KaZlbHbIM paccekaTenem naameHun

+ Ta30BbIl gyxosoit wkad GN 2/1 co

cTaTMyeckoi Tenoo6paboTroi

E

6kW  GAS




FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

French gas cooking ranges with oven
Fourneaux gaz feux vifs, coup de feu
®paHLuy3cKasa AMHMA obopygoBaHMA

REDFOX 600

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

SOLID TOP OVER BURNER 6,6 KW

RM Pizza

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 80 and 120 cm in width. Available as top units (for ,bridge”
or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.

French-style cooking ,,coup de feu” on a solid steel plate above massive burner. Selection of gas cooking ranges in standard dimensions 80 or 120 cm.

There are 2 options of oven inside a lower cabinet.

Electric GN 2/1 oven with static heat operation; or gas oven GN 2/1 with static heat.

Large choix des fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 80 et 120 cm de largeur. Disponible en éléments de tables (pour ,le
pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

Cuisine a la frangaise, avec une plaque a mijoter en fonte au-dessus du brileur

Sélection de fourneaux au gaz aux dimensions standard de 80 ou 120 cm.

2 options de four ; statique électrique GN 2/1 ou four a gaz GN 2/1.

LLInpoknit BbIGOP razoBoro 0bopyaoBaHuUsa A9 Tennoso 06paboTkM ¢ KOHBEKLMOHHOM Neybto. CTaHaapTHble pa3mepsl no wrpuHe GN 80 1 120 cm. MoxHO
yCTaHaB/IMBaTb Kak HacTo/NbHOe 06opyaoBaHMe (418 «MOCTUKA» UM A1 HACTObHOTO MPYMeHeHWs), B 6a30BOI KOMMAEKTALMM BKIIOYEHA INEKTPUYECKasn Nedb
WNAW BUTPUHA OTKPBITOrO TMMa C ABEPKAMUM 13 HeprKaBetoLel ctanm unm 6es Hux. BepxHue nanTbl caenaHbl ns ctanm AlSI 304.

®paHuy3cKas MHUA 000pya0BaHMA ,, MOMEHT BypHOK AeATenbHOCTM- coup de feu” Ha cNNOWHOM BAPOYHOM MOBEPXHOCTM BOKPYT MAacCUBHOM FOPEKM.

BapwaHT rasosoro obopyaoBaHusa A Tena0Boi 06paboTku co cTaHAapTHbIMK pasmepamu 80 uam 120 cm. [1Ba BapuaHTa Lyx0oBbIX LKAGOB BHYTPU HUKHETO

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

OTCeKa.

INeKTpUYecKMit ayxosol wkad GN 2/1 co cTaTuyeckol Tennoo6paboTKoM; UK ra3osbiit AyxoBok Wwkad GN 2/1 co cTaTudeckoi Tennoo0bpaboTKo.



n FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

STPT 780/21 GE Range with static oven € 3240
Fourneaux coup de feu
MauTa co cTaTUYecKUM AyxXoBbim LWKAPOM
Double boiling unit on a
cabinet with electric oven

2 feux vifs, plague coup de =
feu, four statique GN 2/1

[1BOlHaA BapoYHas NauTa ¢ 31eKTpu-
YecKnm AyxoBbIm Likadom GN 2/1

GN 2/1 Brdleur laiton SPS MollHan naTyHHasA ropesika ¢ yHu-
Powerful brass burners supérieur 4 et 8,5 kW Ka/lbHbIM paccekaTesem naameHu
with unique flame- = Plan supérieur 4+ 8, 5 KBT + nanTa ¢ NnaHenbto

spreader 4 + 8, 5 kW +
solid top boiling plate
= Removable top plate for

entierement démontable
pour l‘entretien facile

HaKanMBaHwmA
MONHOCTBIO CbeMHanA BEPXHASA Na-
He/b NoA, ropeakamu aas nNpocToThbl

comfortable maintenance obCnyKMBaHMA
mm netto kg netto
It/ esis mm brutto kg brutto ° C OPTION GN2/1 ‘;/ @
800 x 730 x 933 1226 | 183[G] PILOT BOILINGTOP
117260538 | STPT780/21GE | o\ i % 1325 63 [E] 50-300 FLAME 6,3kW 400/3N . GAS

STPT 780/21 G Range with static oven
Fourneaux coup de feu

MauTa co cTaTUuEeCKUM AyXOBbIM LWKadom

€3240

= Double boiling unit on
a cabinet with gas oven
GN 2/1

» Powerful brass burners
with unique flame-
spreader 4 + 8,5 kW +
solid top boiling plate
Removable top plate for

= 2 feux vifs, plaque coup de + [lBoiiHaa Bapo4Has NAmMTa C ra3oBbIM
feu, four a gaz GN 2/1 [yxoBbIM WwKapom GN 2/1
Brdleur laiton SPS MoLLHaA naTyHHadA ropesika c yHu-
supérieur 4 et 8,5 kW Ka/IbHbIM paccekaTenem naameHun
Plan supérieur 4 + 8, 5 KBT + ninTa c naHesblo
entierement démontable HaKanuneaHuAa
pour I‘entretien facile = [ONHOCTbIO CbeMHan BepxHAs na-

HeNb Noj, ropesikamu A1 NPoCToThI

comfortable maintenance obcnykmnBaHua
mm netto kg netto
ndex/code | Model | Mmeto | ignet oonon I aon | | X% |EB 4 |
300 x 730 x 900 PILOT BOILING TOP
117260543 | STPT780/21G | o 7o %0 FLAME 6kW  GAS | PIEZZ0 GAS

STPT 7120/21 GE Range with static oven
Fourneaux coup de feu

MauTa co cTaTUYEeCKUM AYyXOBbIM LWKadpom

€4190

« Triple boiling unit on a = 4 feux vifs, plaque coup de = TpoliHas BapoYHas NanTa C INEKTpu-

cabinet with electric oven
GN 2/1

= Powerful brass burners

with unique flame-

spreader 2 x4 +2x8,5 kW =

+ solid top boiling plate
Removable top plate for

feu, four statique GN 2/1

= Braleur laiton SPS

supérieur 2 x 4 kw et 2 x
8,5 kW

Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

YecKMM ayxoBbim wKkadom GN 2/1
MoLLHaA naTyHHadA ropesnka c yHu-
Ka/sbHbIM paccekaTenem naameHu 2
X4 + 2 x 8,5 KBT + nanta ¢ naHenbto
HaKanMBaHuA

MoNHOCTbIO CbeMHan BepxHAA Na-
Heslb Mo, ropenkamm Ana NpocToThI

comfortable maintenance obcnyKnBaHmA
mm netto kg netto
e | wesd | e °C [emSar 4 [
117260421 | sTPT7120/21GE | +200x730x900 160 353[6] o BOJLNG 0P
/ 1240x800x 1065 | 177 6,3 [E] 50-300 | FLAME [ 6,3kW 400/3N || PIEZZ0
STPT 7120/21 G Range with static oven €4190

Fourneaux coup de feu
MaunTta co cTaTMYecKum AyXoBbiM LWKadom

+ Triple boiling unit on a
cabinet with gas oven GN
2/1

+ Powerful brass burners
with unique flame-
spreader2x4+2x8,5
kW + solid top boiling plate

« Removable top plate for

« 4 feux vifs, plaque coup de = TpoliHas BapoYHas NAMTa C ra3oBbIM
feu, four a gaz GN 2/1 [yxoBbIM WKapom GN 2/1
Brdleurs laiton SPS MolHan naTyHHasA ropesika ¢ yHu-
supérieur 2 x4 et 2x8,5 Ka/lbHbIM paccekaTenem naameHn 2
kw x4+ 2 x8,5KBT + nauta c naHenbto
Plan supérieur HaKa/nMBaHuA
entierement démontable [oNHOCTBIO CbeMHanA BEpXHAA na-
pour l‘entretien facile HeNb Noj, ropeskamu 415 NpocToThl

comfortable maintenance obCyKMBaHMA
mm netto kg netto
e B - oo | gan | Qy| -
1200 x 730 x 900 167,4 PILOT BOILING TOP
117260535 | STPT7120/21G | o K o Ko 184 42,1 FLAME 6kW  GAS I PIEZZ0




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électriques
INEKTPUYECKNUN KOHTAKTHbIV FPpUb

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

SMOOTH PLATE IRON OR CHROMED

RM Pizza

Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with highest hygi-

ene requirements. Standard sizes of 40 and 80 cm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use) or on an open cabinet with or without stainless

steel doors.
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options available
. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres

Large choix de plaques électriques avec plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour garantir les normes
d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 40 et 80 cm de largeur. Disponible comme appareil de table ou a poser sur soubassement ouvert avec ou sans
portes en acier inoxydable.

. 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque

. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 2, 5 litres

LLInpoKnit BbIGOP 3N1EKTPUUECKMX YCTPOMNCTB KOHTAKTHOTO FPUASA C BEPXHEN NANTOM 12 MM 1 BEMKONEMNHbBIMM XapakTEPUCTMKAaMM Harpesa. [1s COOTBETCTBUA
BbICOKMM FMIMEHNYecknm TpeboBaHMAM cAenaH cBapHoW Kpalt oboaka. CTaHaapTHble pasmepsbl no wupmHe GN 40 1 80 cm. MOXKHO yCTaHaBIMBaTb Kak

HaCTo/ibHOE O60py,EI,OBaHl/|8 (,EI,I'IH HACTO/IbHOro NpUMeHeHuAa 1 Ana « MOCTUKOBbLIX» Cl/ICTeN\), NN KaK BUTPUHY OTKPbLITOrO ThMa C ABEPKaMn 13 Hep}KaBe}OLLI,eVI CTann

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

nnn 6es Hux.
. 1 nnn 2 He3aBMUCKMbIX 30HbI MPUTOTOBNEHNA efbl . [N Kaxaoro TMna naHenemn npeanaratoTca BapmaHTbl U3 TBEPAOTO
. MoBepxHOCTW NaHene raarve, pudaeHble nam KOMOUHUPOBaHHbIE Xpoma

. MoaaoH Ana Xupa 6oblon emKocTH 2, 5 anTtpa



H ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTH 704 E Griddle plate €990
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

560 mm
IS

Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

e - Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur + OTaenbHo cToAlee obopyaoBaHme
use or ,bridge” system systeme en «pont » 019 HAaCTOIbHOTO MPUMEHEHUA U ANA
QOutstanding heat + Haut conductibilité «MOCTMKOBbIX» CUCTEM
conduction of plate thermique « BenuKkonenHble xapakTepUCTUKm

TEennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

Index / code o C 6

400 x 730 x 900 12mm
117110095 | FTH704E | o w1065 , STAINLESS f| 50-300 || 400/3N

FTHC 704 E Griddle plate — chromed €1290
Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

560 mm
IS

Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

| - Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur » OTaenbHo cToAlee obopyaoBaHue
use or ,bridge” system systeme en «pont » 019 HAaCTOIbHOTO MPUMEHEHUA U ANA
QOutstanding heat + Haut conductibilité KMOCTMKOBbIX» CUCTEM
conduction of plate thermique + BenuKkonenHble xapakTepucTukm

TEennonpoBoAHOCTM MOBEPXHOCTH

mm netto

Index / code e C r \_/ ’ C 6

400 x 730 x 300 12mm
117110105 | FTHCT04E | 0% oo 0 ) 0,03mm [ CHROMED || 50-300 || 400/3N

FTR704 E Griddle plate €1090
Plaque de cuisson

£

& YKapouHasa nosepxHocTb

R
Ribbed « Nervurée + PudneHan noBepxHOCTb

Sl - For benchtop use or = A poser sur table ou sur + ObopygoBaHMe 417 HAaCTONbHOTO

,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA 1 AA «MOCTUKOBBIX»
QOutstanding heat + Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique + BenuKkonenHble xapakTepucTuKm

TEennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto \_‘ C &

400 x 730 x 300 12mm
117110101 | FTR704E | 00 200 450 : STAINLESS f| 50-300 || 400/3N

Index / code Model ‘

FTRC704 E Griddle plate — chromed €1390
Plaque de cuisson chromée
YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Ribbed « Nervurée « PudneHas nosepxHoCTb

« For benchtop use or « A poser sur table ou sur « Ob6opysosaHmMe 4Na HACTONbHOMO
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA 1 A1A «MOCTUKOBbIX»
QOutstanding heat + Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique « BesMKoNenHble XxapakTepucT1km

TennonpoBoAHOCTM MOBEPXHOCTU

mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto Y ‘ C r \_‘ ° C &

Index / code Model ‘

400 x 730 x 300 12mm
117110097 | FIRCTO4E |, 0% oo o ) 0,03mm | CHROMED || 50-300 || 400/3N




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTH 708 E

Smooth

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

kg netto

Index / code kg brutto

800 x 730 x 900

117110097 840 x 800 x 1065

FTH 708 E

FTHC 708 E

Smooth

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto
Index / code " o—
800 x 730 x 300 72,2
117110099 | FTHC708E 240 x 800 x 480 81
FTR 708 E
£
£
o
O
Ll
Ribbed

2oL - For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat

conduction of plate

Index / code mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto
800 x 730 x 300 72,2
840 x 800 x 480 81

Model ‘

117110103 | FTR708 E

FTRC 708 E

Ribbed

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

Index / code mm netto ‘ kg netto

Mocel ‘ mm brutto kg brutto Y ‘

800 x 730 x 300 72,2
840 x 800 x 480 81

117110113 | FTRC708 E

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb
Lisse
= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »

Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée

YapouyHas NoBepPXHOCTb - XPOMMPOBAHHbI

Lisse

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée

YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

€ 1490

[nagkana noBepxHOCTb
ObopyaosaHue ANA HAaCTONbHOTO
NPUMEHEHMA U ANA «MOCTUKOBBIX»
cnuctem

BenvKkonenHble xapakTepucTUKm
Ten0NPOBOAHOCTM MOBEPXHOCTU

—

12mm
STAINLESS

<17

50-300 | 400/3N

€1990

REDFOX 600 |

[nazkana NnoBepxHOCTb
ObopyaosaHue ANA HACTONbHOTO
NPUMEHEHUA U ANA «MOCTUKOBBIX»
cuctem

BesnvKkonenHble xapakTepucTukm
Ten0NPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

o
° S
Cr|I— °C 11 3
12mm o
0,03mm || CHROMED [{ 50-300 [ 400/3N )
2
€ 1690
3
N
Prudneras nosepxHocTb a
Ob6opyaosaHue Ana HaCTONbHOrO E

NPMMEHEHUA N ONA KMOCTUKOBbBIX»
CUCTEM

BenvKkonenHble xapakTepucTnKm
TEennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

—

12mm
STAINLESS

<17

50-300 | 400/3N

€2190

PubneHas nosepxHoCTb
Ob6opyaoBaHue Ana HaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA U 417 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BenunkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

<17

50-300 | 400/3N




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR 708 E Griddle plate
Plaque de cuisson

MapouHasa nosepxHoOCTb

€ 1590

% smooth % ribbed
= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

% Lisse % nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

% tnagkas % pudneHas noBepXHOCTb
Ob6opyaoBaHue Ang HaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA U A1 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BenunkonenHble xapakTepucTukm

TEennonpoBOAHOCTM MOBEPXHOCTH

Index / code I:(ggl:lrit:tz o C 6
12mm
117110099 | FIHR708E | oo % 730X 500 STAINLESS || 50-300 || 400/3N
FTHRC 708 E Griddle plate — chromed €2090

Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 353
840 x 800 x 480

Index / code

117110 109

FTHRC 708 E

% smooth % ribbed
= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

Index / code Model ‘

117110101 | FTH740E

% Lisse % nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

% tnagkas % pudneHas noBepXHOCTb
Ob6opyaoBaHue Ana HaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA U 417 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BennkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

kg netto
kgg brutto C r ° C &
12mm
0,03mm || CHROMED [{ 50-300 [ 400/3N
FTH 740 E Griddle plate €1240

Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Smooth

Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option

Outstanding heat
conduction of plate

kg netto

kg brutto
50,9
57,5

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

[nagkana NnoBepxHOCTb

OTaenbHO cToAlee obopyaoBaHMe
LNA KyXHW C iBEpKamu nnm bes
(onumoHHO)

BenunkonenHble xapakTepucTnkm
TenNoNpPOBOAHOCTU MOBEPXHOCTU

—

12mm
STAINLESS

<17

50-300 | 400/3N

FTHC 740 E

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée
YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

€1540

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

Index / code Model ‘

117110106 | FTHC740E

Smooth
« Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option
Outstanding heat
conduction of plate

kg netto
kg brutto

50,9
57,5

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

[nazkana NoBepxHOCTb

OTaenbHo cToAlee obopyaoBaHue
[NA KyXHW C iBEpKamu nnm bes
(onupoHHO)

BenunkonenHble xapakTepucTnkm

TennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

<17

50-300 | 400/3N




E ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTR740E Griddle plate €1340
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Ribbed « Nervurée + PudneHas nosepxHoCTb

= Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlee 0bOpyAOBaHME
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON19 KyXHW C ABepKammn unu 6es
as an option = Haut conductibilité (onumoHHO)

= Outstanding heat thermique = BenuKonenHble xapaKTepmucTuKkm
conduction of plate TENn0NPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

Index / code o C &

12mm
Jo0xT30x900 | 202 STATNLESS | 50-300 | 400/3N

117110102 | FTR740E

440 x 800 x 1065 57,5

o
S
FTRC740E Griddle plate — chromed €1640 <
. ) o
Plaque de cuisson chromée z
YapouyHas NoBepPXHOCTb - XPOMMPOBAHHbI 2
Ribbed « Nervurée + PudneHas nosepxHoCTb
« Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlEee 0bOpyaOBaHNE
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON15 KyXHW C ABepKammn unm 6es
as an option = Haut conductibilité (onupoHHo)
= Outstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKkm
conduction of plate Ten0NpPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU
mm netto kg netto 8
Index / code o N
mm brutto kg brutto C r —— C & é
400 x 730 x 900 50,9
17110112 | FIRC740E | 0ot K ogs | 75 | b 0,03mm || CHROMED || 50-300 || 400/3N e
o
FTH780 E Griddle plate €1790
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb ©
N
Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb =
« Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlEee 0bopyaOBaHMe E
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KyXHW ¢ ABepKammn unv 6es
as an option = Haut conductibilité (onupoHHo)
= Outstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKkm
conduction of plate Ten0NpPOBOAHOCTM MOBEPXHOCTU

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto 35 ‘ \_‘ C &

800 x 730 x 300 88,5 12mm
117110098 | FTH780E | o) 200 ag0 985 STAINLESS f| 50-300 || 400/3N

Index / code Model ‘

FTHC 780 E Griddle plate — chromed €2290
Plaque de cuisson chromée
YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Smooth = Lisse = [napkaa noBepxHOCTb

« Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlee 0bopyaOBaHNe
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 0N KyXHW C ABepKammn unu 6es
as an option = Haut conductibilité (onumoHHO)

= Outstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKkm
conduction of plate Ten0NpPOBOAHOCTM MOBEPXHOCTU

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto Y ‘ C r \_‘ ° C &

800 x 730 x 300 88,5 12mm
117110100 | FTHC 780 E 840:800§ w0 | oas ‘ 9 0,03mm | CHROMED fi 50-300 f 400/3N

Index / code Model ‘




“ ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTR780E Griddle plate € 1990
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Ribbed « Nervurée + PudneHas nosepxHoCTb

= Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlee 0bOpyAOBaHME
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON19 KyXHW C ABepKammn unu 6es
as an option = Haut conductibilité (onumoHHO)

= Outstanding heat thermique = BenuKonenHble xapaKTepmucTuKkm
conduction of plate TENn0NPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

Index / code o C 6

800 x 730 x 900 88,5 12mm
117110104 | FTR780E | o\ o0~ 065 985 STAINLESS f| 50-300 || 400/3N

FTRC780E Griddle plate — chromed €2490
Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Ribbed « Nervurée + PudneHas nosepxHoCTb

« Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlEee 0bOpyaOBaHNE
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON15 KyXHW C ABepKammn unm 6es
as an option = Haut conductibilité (onupoHHo)

= Outstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKkm
conduction of plate Ten0NpPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

mm netto kg netto

o
Index / code mm brutto kg brutto C r C &

800 x 730 x 300 88,5 12mm
117110114 | FIRCTB0E | b o | ose 0,03mm || CHROMED [ 50-300 || 400/3N

FTHR 780 E Griddle plate € 1890
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

% smooth % ribbed = Y lisse % nervurée « Yarnaakaa % pudneHan noBepxHOCTb
« Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlEee 0bopyaOBaHNe
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 0019 KyXHW C ABepKammn unm 6es
as an option = Haut conductibilité (onumoHHo)
= Outstanding heat thermique = BenuKonenHble XxapaKTepmucTuKkm
conduction of plate Ten0NpPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto L ‘ \_‘ C &

800 x 730 x 900 88,5 12mm
117110100 | FTHR780E | o\ oo 065 985 STAINLESS f| 50-300 || 400/3N

Index / code Model ‘

FTHRC 780 E Griddle plate — chromed €2390
Plaque de cuisson chromée
YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

% smooth % ribbed = Y lisse %2 nervurée « Yarnapkaa % pudneHana noBepxXHOCTb
« Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlee 0bopyaoBaHNe
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KyXHW C ABepKammn unv 6es
as an option = Haut conductibilité (onumoHHO)
= Outstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKkm
conduction of plate TenJ0NPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto % ‘ C r \_‘ ° C &

800 x 730 x 936 88,5 12mm
840xx800xx1065 98,5 ‘ 9 0,03mm || CHROMED [{ 50-300 | 400/3N

Index / code Model ‘

117110110 | FTHRC780E




GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
[@30BbIN KOHTAKTHbIV TPU/b

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RIBBED PLATE IRON OR CHROMED

RM Pizza

Wide selection of gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with highest hygiene

requirements. Standard sizes of 40 and 80 cm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use) or on an open cabinet with or without stainless steel

doors.
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres

Large choix de plaques gaz avec plaque en fonte de 12 mm d"épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour garantir les normes d hygie-
ne les plus exigeantes. Tailles standard de 40 et 80 cm de largeur. Disponible comme appareil de table ou a poser sur soubassement ouvert avec ou sans portes en
acier inoxydable.

. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque

. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 2, 5 litres

LLInpoKnit BbIGOP ra3oBbiX YCTPOWMCTB KOHTAKTHOIO rPUAA C BEPXHEN NAUTON 12 MM U BEIMKONEMHbIMM XapaKTepUCTUKaMM Harpesa. [1a COOTBETCTBMA BbICOKMM
rMrmeHnyeckum TpeboBaHUAM caenaH cBapHol Kpalt oboaka. CTaHaapTHble pasmepbl Mo wuprHe GN 40 1 80 cM. MOXKHO yCTaHaBAMBATL Kak HAaCTONbHOE

O6ODV,CI,OBaHVI€ (,CI,/'IFI HaCTO/IbHOTO NPpUMEeHeHMA 1 ANA « MOCTUKOBbIX» CVICTEM), NN KaK BUTPUHY OTKPbLITOTO TWMNa C ABEPKaMUN U3 Hep»(aBe}oLuePl cTanv unmn 6es

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

HUX.
. 1 nnm 2 He3aBUCKMMbIX 30HbI MPUTOTOBNEHWNA efbl . [NA Kaxxaoro TMna naHenemn npeanaratoTca BapmaHTbl U3 TBEPLOTO
. Tnaskune, pudneHble UM KOMBUHNPOBAHHbIE MOBEPXHOCTM Xpoma

. MoaaoH Ana xunpa 6onbloN emKocTH 2,5 nuTpa



GAS GRIDDLE PLATES

Index / code

400 x 730 x 300

117110492 | FTH704G | /0 900 480

S |3 N

LINE 700

FTH 704 G Griddle plate € 1090
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

= Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur = OTtgenbHo cTosuee obopyaoBaHmne
use or ,bridge” system systeme en «pont » [0/ HACTONIbHOTO NMPUMEHeHUs 1 Ana
QOutstanding heat + Haut conductibilité «MOCTMKOBbIX» CUCTEM
conduction of plate thermique « BenuKkonenHble xapakTepUCTUKm

TEennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

12mm
STAINLESS f|  PIEZZO GAS

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

Index / code

117110510 | FTHC704 G

FTHC 704 G Griddle plate — chromed €1390
Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

= Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur = OTgenbHo cTosAuee obopyaoBaHune
use or ,bridge” system systeme en «pont » [O/19 HACTONIbHOTO NMPUMEHEeHUsA 1 AnA
QOutstanding heat + Haut conductibilité «MOCTUKOBBIX» CUCTEM
conduction of plate thermique + BenuKkonenHble xapakTepucTukm

TEennonpoBoAHOCTM MOBEPXHOCTH

Cr ||| &

12mm
0,03mm || CHROMED [{ PIEZZ0 GAS

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 300

440 x 800 x 480

Index / code Model ‘

117110518 | FTR704G

FTR704 G Griddle plate €1190
- Plaque de cuisson
& *apouHas nosepxHOCTb
wn
Ribbed « Nervurée + PudneHas nosepxHoCcTb
Sl - For benchtop use or = A poser sur table ou sur + ObopygoBaHWe 417 HAaCTONbHOTO
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA 1 A1A «MOCTUKOBBIX»
QOutstanding heat + Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique + BenuKkonenHble xapakTepucTukm

TEennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

kg netto W ‘

kg brutto * ‘N
40,5 12mm A ;/

45,5 STAINLESS || PIEZZ0 GAS

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

Index / code Model ‘

117110522 | FTRC704 G

FTRC 704 G Griddle plate — chromed €1490
Plaque de cuisson chromée
YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Ribbed « Nervurée « PudneHas nosepxHoCTb

Sl - For benchtop use or = A poser sur table ou sur » ObopygoBaHWe ANA HAaCTONbHOTO
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA 1 A8 «MOCTUKOBbIX»
QOutstanding heat + Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique « BenuKkonenHble xapakTepUCTUKm

TennonpoBoAHOCTM MOBEPXHOCTU

-"

kg netto

kg brutto kw‘ Cr \_‘ \*’/ ”

40,5 12mm
‘ 7 0,03mm || CHROMED [{ PIEZZ0 GAS

45,5




GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

Index / code

117110175

FTH 708 G

800 x 758 x 300
840 x 800 x 480

kg netto
kg brutto

75,2
84

g

Index / code

117110511

FTHC 708 G

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

Index / code

117110519

Model ‘

FTR 708 G

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

560 mm

770 mm

kg netto

kg brutto
73,8
82,5

=

Index / code

117110618

Model ‘

FTRC 708 G

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

770 mm

kg netto
kg brutto

73,8
83

14

-"

=

FTH 708 G

Smooth

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

FTHC 708 G

Smooth

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

FTR708 G

Ribbed

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

FTRC 708 G

Ribbed

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Lisse

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée

YapouyHas NoBepPXHOCTb - XPOMMPOBAHHbI

Lisse

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée

YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

€1690

[nagkana noBepxHOCTb
ObopyaosaHue ANA HAaCTONbHOTO
NPUMEHEHMA U ANA «MOCTUKOBBIX»
cnuctem

BenvKkonenHble xapakTepucTUKm
Ten0NPOBOAHOCTM MOBEPXHOCTU

12mm
STAINLESS

I

PIEZZ0 GAS

€2190

REDFOX 600 |

[nazkana NnoBepxHOCTb
ObopyaosaHue ANA HACTONbHOTO
NPUMEHEHUA U ANA «MOCTUKOBBIX»
cuctem

BesnvKkonenHble xapakTepucTukm
Ten0NPOBOAHOCTM MNOBEPXHOCTU

o
o
— 3
Cr 12mm \*;/ @ 6
0,03mm || CHROMED || PIEZZ0 GAS =
2
€ 1890
3
N
Prudneras nosepxHocTb a
Ob6opyaosaHmne Ana HaCTONbHOIO E

NPMMeEHEHUA N ONA KMOCTUKOBbBIX»
CUCTEM

BenvKkonenHble xapakTepucTukm
TEennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

—

12mm
STAINLESS

%

PIEZZ0 GAS

€2390

PubneHas nosepxHoCTb
Ob6opyaoBaHue Ana HaCTObHOIO
NPUMEHEHUA 1 417 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BenunkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

R

PIEZZ0 GAS




n GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR 708 G

% smooth % ribbed
= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

kg netto

kg brutto
74,5
83,5

Index / code

800 x 730 x 300

117110514 | FTHR708 G

840 x 800 x 480

FTHRC 708 G

% smooth % ribbed
For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

kg netto

kg brutto
74,5
83,5

Index / code

117110614 | FTHRC708 G

FTH740G

Smooth
Self standing unit on a

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

kg netto

kg brutto
51,9
58,5

Index / code (oD (D ‘

mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

Model ‘

117110508 | FTH740G

FTHC 740 G

Smooth

neutral cabinet, with door

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

€1790

% Lisse % nervurée

= A poser sur table ou sur .
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique .

% tnagkas % pudneHas noBepXHOCTb
Ob6opyaoBaHue Ang HaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA U A1 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BenunkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

12mm
STAINLESS

I

PIEZZ0 GAS

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

€2290

% Lisse % nervurée

= A poser sur table ou sur .
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique .

% tnagkas % pudneHas noBepXHOCTb
Ob6opyaoBaHue Ana HaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA U 417 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BennkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

I

PIEZZ0

GAS

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

€1340

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans =
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique .

[nagkana NnoBepxHOCTb

OTaenbHO cToAlee obopyaoBaHMe
LNA KyXHW C iBEpKamu nnm bes
(onumoHHO)

BenunkonenHble xapakTepucTnkm
TenNoNpPOBOAHOCTU MOBEPXHOCTU

—

12mm
STAINLESS

%

PIEZZ0 GAS

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée
YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

€1640

Lisse [naaKasa NnoBepxHOCTb

Index / code

117110512

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

Model ‘

FTHC 740 G

« Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option

Outstanding heat
conduction of plate

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

kg netto
kg brutto

51,9
58,5

OTaenbHo crosllee obopynosaHue

(onupoHHO)

ANA KYXHU C ABEPKaMU NN bes

BenvkonenHble xapakTepucTnKm

TennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm PIEZZ0

R

GAS




GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

Index / code

117110520

FTR740G

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

51,4
58

Index / code

117110524

FTRC 740 G

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 900
440 x 800 x 1065

kg netto
kg brutto

Index / code

117110619

Model ‘

FTH780 G

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto

kg brutto
91,5
101,5

=

14

Index / code

117 110527

Model ‘

FTHC 780 G

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto

kg brutto
91,5
101,5

=

14

FTR740G

Ribbed
= Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
= Outstanding heat
conduction of plate

FTRC740G

Ribbed
« Self standing uniton a

neutral cabinet, with door

as an option
= Outstanding heat
conduction of plate

FTH780 G

Smooth
« Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
= Outstanding heat
conduction of plate

FTHC 780 G

Smooth
« Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option

= Outstanding heat

conduction of plate

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Nervurée

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Nervurée

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate

Plaque de cuisson

MapouHasa nosepxHoOCTb
Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)

Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée

€ 1440

PudneHas noBepxHoCTb

« OTaenbHo cTosllee obopyaoBaHue
[NA KyXHW C iBEpKamu unm bes
(onumoHHO)

« BenuKkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

12mm
STAINLESS

I

PIEZZ0 GAS

€1740

PudneHas nosepxHoCTb

« OTaenbHo cTosllee obopyaoBaHue
[NA KyXHW C iBEpKamu unm bes
(onumoHHO)

+ BenuKkonenHble xapakTepucTukm
TENNONPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

I

PIEZZ0

GAS

€1990

[nagkana NnoBepxHOCTb

» OTaenbHo cToALlee obopyaoBaHme
LNA KyXHW C iBEpKamu nnm bes
(onumoHHO)

= BenvkonenHble xapakTepucTuKm
TenNoNpPOBOAHOCTU MOBEPXHOCTU

12mm
STAINLESS

%

PIEZZ0 GAS

€ 2490

YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

[nazkana NoBepxHOCTb

» OTaenbHo cToALlee obopyaoBaHue
[NA KyXHW C iBEpKamu nnm bes
(onupoHHO)

= BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKkm

TennonpoBoOAHOCTM MOBEPXHOCTU

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

R

PIEZZ0 GAS

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



GAS GRIDDLE PLATES

Index / code

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

90,1
100

117110521 | FTR780G

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto
Index / code kg brutto

117110525 | FTRC780G

kg netto

mm netto
Index / code ‘ kg brutto

mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Model ‘

117110515

FTHR 780 G

=

kg netto

Index / code kg brutto

mm netto
mm brutto

Model ‘

800 x 730 x 9500
840 x 800 x 1065

117110517

FTHRC 780 G

=

FTR780 G

Ribbed
Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

FTRC780 G

Ribbed
Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

FTHR780 G

% smooth % ribbed
Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

FTHRC 780 G

% smooth % ribbed
Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb

Nervurée

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée
YKapouHaa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

Nervurée

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate
Plaque de cuisson
MapouHasa nosepxHoOCTb
% lisse % nervurée
= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)

Haut conductibilité
thermique

Griddle plate — chromed
Plaque de cuisson chromée

LINE 700

€2190

PudneHas noBepxHoCTb

« OTaenbHo cTosllee obopyaoBaHue
[NA KyXHW C iBEpKamu unm bes
(onumoHHO)

« BenuKkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

12mm
STAINLESS

I

PIEZZ0 GAS

€2690

PudneHas nosepxHoCTb

« OTaenbHo cTosllee obopyaoBaHue
[NA KyXHW C iBEpKamu unm bes
(onumoHHO)

+ BenuKkonenHble xapakTepucTukm
TENNONPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

I

PIEZZ0

GAS

€2090

% tnagkas % pudneHas noBepxHOCTb
+ OTaenbHo cTosllee obopyaoBaHue
LNA KyXHY C iBEpKamu nnm bes
(onumoHHO)
+ BenuKkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

—

12mm
STAINLESS

%

PIEZZ0 GAS

€ 2590

YKapouHasa NoBepPXHOCTb - XPOMMUPOBAHHbI

% lisse % nervurée

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

% tnagkas % pudneHas noBepxHOCTb
« OTaenbHo cTosllee obopyaoBaHue
[NA KyXHY C iBEpKamu nnm bes
(onupoHHO)
+ BenuKkonenHble xapakTepUCTUKM
TENNoNpPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

—

12mm
CHROMED

Cr

0,03mm

R

PIEZZ0 GAS




ELECTRIC FRYERS LINE 700

Fryers
Friteuses
PpUTHOPHULLbI

REDFOX 600 |

o
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TURNABLE RESISTANCE

RM Pizza

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304, thickness 1,5 mm. Selection
of different power outputs and basin volumes. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath. Oil drainage into the GN basin

inside neutral cabinet.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AISI 304 de 1,5 mm d’épaisseur.
Choix des différents niveaux de puissance et des volumes des cuves. Chauffage électrique par résistances blindées en acier inox, immergé dans la cuve. Vidange de

I‘huile dans le bac de récupération a l'intérieur de I'armoire neutre.

LLITamnoBaHHas eMKOCTb 3PrOHOMUYHbLIMK BHYTPEHHUMM GOPMaMK 1 yrAaMK ANA NPOCTOTbl OBCAYKMBAHUA 1 MOMKIM. BEPXHAA U HUKHASA NMaHeNb BbINONHEHbI 13
ctanu AISI 304, TonwmHom 1,5 MM. BO3MOXKHOCTb BbIOOpa pa3HbIX 3HAYEHMIA MOLWHOCTM Ha BbIXoAe, 06bEMOB eMKOCTeN. TBepAan onopa BpallatoLLmMxcs ynopos

rapaHTUpyeT Hasnyue LOMKHOM XONOAHOM 30HbI Nog, yropamu. Cms macna 8 GN pesepsyap KyxHU.

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



ﬂ ELECTRIC FRYERS LINE 700

Index / code

kg brutto

400x730x 313 24,2

117 090 072 440 x 800 x 480 29

FE 704/13 E 12,5

FE 704/13 E

Electric fryer 13 |

€1390

Friteuse électrique 13 |
AnekTpodputiopHuubi 13 n

For benchtop use or
,bridge” system

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

Index / code

800 x730x 313 44,2

117050073 840 x 800 x 480 53

FE708/13 E 25

= A poser sur table ou sur

Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

ObopyaoBaHWe AnA HACTONIbHOTO
NPUMEHEHUS 1 A8 KMOCTUKOBbIX»
cnctem

OnuuoHHo 1 6onblwasn Kop3nHa Uau
2 cpeaHve Kop3uHbl/ 1 MMCKa no
3aKasy

BbICOKas BbIXOAHAA MOLHOCTb /Mo
OTHOLWEHMIO K 0BbemMy macna

wlc=T7

un meuble neutre
Rapport puissance /
volume d’huile

T N ===

I
SECURE
R

280x 295 D AIaTAP 0,96 131 COLD ZONEJ| 50-190 |{ STAINLESS [{ 400/3N
FE 708/13 E Electric fryer 2x13 | €2190

Friteuse électrique 2x13 |
AneKkTpodpuTiopHULbI 2x13 n

For benchtop use or
,bridge” system

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

Basket

280 x 295

~ I
kg netto
kg brutto

400 x 730 x 900 45,3
440 x 800 x 1065 51,5

Index / code

mm netto
mm brutto

=

Model ‘

117090032 | FE740/13E 9,9

FE 740/13 E

= A poser sur table ou sur

Electric fryer 13 |

Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

ObopynoBaHWe AnA HACTONIbHOTO
NPUMEHEHUA 1 A8 KMOCTUKOBbIX»
cnctem

OnuuoHHo 1 6onblas Kop3nHa Mau
2 cpeaHve Kop3uHbl/ 1 M1cKa no
3aKasy

BbICOKas BbIXOAHAA MOLHOCTb /Mo
OTHOLWEHMIO K 0BbemMy macna

un meuble neutre
Rapport puissance /
volume d’huile

- © =
I‘U‘E kw152 | °C = &

SECUR
DRAINTAPH 0,96 2x131 [COLD ZONE[ 50-190 { STAINLESS [{ 400/3N

€ 1590

Friteuse électrique 13 |
AnekTpodputiopHuubi 13 n

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

ps i

kg netto

kg brutto
77,4
87,5

mm netto

mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Model ‘

Index / code

117090019 | FE780/13E

‘ 19,8

= Sur armoire, avec ou sans

Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

OTaenbHo cToAlee obopyaosaHue
ONA KyXHU

OnumoHHo 1 6onblas Kop3nHa au
2 cpefiHWe Kop3uHbl/ 1 mucka no
3aKasy

BbICOKan BbIXOAHAA MOLLHOCTb /NO
OTHOLEHMIo K 0bbemy macna

portes (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

Basket o 5}
| = KA S
215 x 300 0,76 131 [ICOLDZONE[| 50-190 | STAINLESS || 400/3N
FE 780/13 E Electric fryer 2x13 | €2690

Friteuse électrique 2x13 |
AnekTpodpuTiOpHULbI 2X13 n

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

215 x 300

= Sur armoire, avec ou sans

Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

OTaensHo cToAlee obopyaosaHue
ONA KyXHU

OnumoHHo 1 6onblas Kop3nHa nau
2 cpefiHWe Kop3uHbl/ 1 m1cka no
3aKasy

BbICOKan BbIXO4HAA MOLWLHOCTb /NO
OTHOLWEHMIo K 0O6bemy macna

portes (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

kW/L

0,76

|22

COLD ZONE

o~ =1
C%&

2131 50-190 | STAINLESS [{ 400/3N




H ELECTRIC FRYERS LINE 700

- FE 740/17 E
ps

Index / code

400 x 730 x 900 45,2

117050067 440 x 800 x 1065 51,5

FE 740/17 E 13,5

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

280 x 300

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto

800 x 730 x 900 79,7
840 x 800 x 1065 90

Index / code

117090068 | FE 780/17 E 27

- FE 780/17 E
ps

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

Basket

280 x 300

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto

Index / code

408001101 | Basket1/2-131 | 105x300x 120
408001102 | Basket1/2-171 | 135x300x 120
408001103 | Basket1/1-131 | 215x300x 120
408 001104 | Basket1/1-171 | 280x300x 120

Electric fryer 17 |
Friteuse électrique 17 |
AnekTpodputiopHUubl 17 n

Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

= Sur armoire, avec ou sans

portes (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

€1750

OTaensHo cToAlee obopyaosaHue
ONA KYXHU

OnupoHHo 1 6onblias Kop3nHa Man
2 cpesiHWe Kop3uHbl/ 1 M1cKa no
3aKasy

BbICOKan BbIXOAHAA MOWLHOCTb /NO
OTHOLWEHMIO K 0ObemMy macna

kWL ==

08 171

[

COLD ZONE

o =1
C%’l

50-190 | STAINLESS [{ 400/3N

Electric fryer 2x17 |
Friteuse électrique 2x17 |
AneKkTpodpuTiopHULbI 2x17 n

Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

= Sur armoire, avec ou sans

portes (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

€2990

OTaenbHo cTodlee obopyaosaHue
ONA KYXHU

OnupoHHo 1 6onblias Kop3nHa Man
2 cpesiHWe Kop3uHbl/ 1 mucka no
3aKasy

BbICOKan BbIXOAHAA MOLLHOCTb /No
OTHOLEHMIO K 0ObemMy macna

kWL ==

08 2171

L

COLD ZONE

o C b; 6
=
50-190 | STAINLESS || 400/3N

Baskets for FE
Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE

REDFOX 600 |

| REDFOX 900

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Snack | REDFOX Pizza |



GAS FRYERS LINE 700

FE 740/17 G Gas fryer 17 | €1890
Friteuse a gaz 17|
RasoBasa nauta 17 n

+ Self standing uniton a + Option choix des paniers = OtaenbHo cToswWwee obopyLoBaHKe
neutral cabinet 1/1 ou 1/2 (sur demande) 005 KYXHU
Option of 1 large basket = Surarmoire, avec ou sans = OnuuoHHO 1 6oablWan Kop3nHa Uan
or 2 medium baskets / 1 portes (sur demande) 2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 MUcKa no
basin to be defined with + Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile + BblcOKas BbIXO4HaA MOLHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLLEHMIo K 0O6bemy macna
volume ratio

mm netto kg netto J—

(i) @it mm brutto kg brutto m |M| ° C % \*;/ “
400 x 730 x 900

117090651 | FE740/17G | o X"8700 x"loes 15 | 280x300 171 HCOLD ZONER 50-190 | STAINLESS | PIEZZ0 GAS

FE 780/17 G Gas fryer 2x17 | € 3290
Friteuse a gaz 2x17 |
Rasosas naurta 2x17 n

+ Self standing uniton a + Option choix des paniers = OtaenbHo cToAlee obopyLoBaHKe
neutral cabinet 1/1 ou 1/2 (sur demande) 005 KyXHU
Option of 1 large basket = Surarmoire, avec ou sans = OnuuoHHO 1 6oabWan Kop3nHa Uan
or 2 medium baskets / 1 portes (sur demande) 2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 M1cKa no
basin to be defined with + Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile « BblcoKas BbIXO4HAaA MOLHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLLEHMIo K 0O6bemy macna
volume ratio

mm netto kg netto o -
Index / code By et P Bt Basket m | 55“5 | C ‘:) \*;/ @
800 x 730 x 900 —J

117090658 | FE780/17G | g\ X o e 280 % 300 2171 [COLDZONE[| 50-190 [ STAINLESS || PIEZZO || GAS

Baskets for FE
Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

Index / code

408001101 | Basket1/2-131 | 105x300x 120

408001102 | Basket1/2-171 | 135x300x 120

408001103 | Basket1/1-131 | 215x300x 120

408001104 | Basket1/1-171 | 280x 300 x 120




ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 700

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
JNIEKTPUYECKME MAKapOHOBAPKH

TURNABLE INCOLOY RESISTANCE

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. Basin and front panel made of AISI 304, thickness 1,5 mm.
Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 100 °C and safety thermostat 130 °C. Rotating heating element is made of Incoloy 820. Six diffe-

rent shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for operations of any catering unit.

Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Cuve et corps en inox AlSI 304 de 1,5 mm d’épaisseur. Thermostat pour la

régulation de 30 — 100 ° C et thermostat de sécurité a 130 ° C. Corps de chauffe est en Incoloy 820. 6 formes et tailles différentes de paniers.

LLITamnoBaHHasA EMKOCTb S3PrOHOMUYHbBIMM BHYTPEHHUMIN GOPMaMM 1 yraamm AN NPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA U MOVKM. KacTptonn 1 nepesHAA NaHe b BbINONHEHb!
13 ctanu AlSI 304 TonwmHo 1,5 mm. O6opyaoBaHbl CUCTEMOI HaMNOAHEHWSA BO/bl, UMEETCA MIaBHOE peryanpoBaHue TemnepaTypbl B AvanasoHe 30—100°C u
npefoxpaHuTensHbli Tepmoctat 130°C. Bpallatowmiica HarpesaTesibHbIN 31emeHT 13 cnnasa Incoloy 820. Kop3auHbl WwecTu pasHbix GOpM 1 pasmepos AatoT

BO3MOXHOCTb NO/Iy4€HMNA Pa3HbIX BAPMAHTOB U UX KOM6MH3LI,VII71 ANA NCNONb30BaHWA B ntobom O60pV,EI,OBaHVIM Aana KEVITEDVIHFB.
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| REDFOX 900

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Snack | REDFOX Pizza |



102 ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 700

L_oP VT 740 E

Option of basket
configuration to be
defined with order

GN basin inside neutral
cabinet
Resistance made of

820

mm netto kg netto
Index / code m
400 x 730 x 900 51,2

117330033 440 x 800 x 1065 57,5

VT 740 E

L_oP VT 780 E

Option of basket
configuration to be
defined with order

GN basin inside neutral
cabinet
Resistance made of

820

kg netto
Index / code kg brutto

mm netto
mm brutto

Model ‘

800 x 730 x 900

117 330 039 840 x 800 x 1065

VT780E

Water drainage into the

resistant material Incoloy

Water drainage into the

resistant material Incoloy

Electric pasta cooker € 1990
Cuiseurs a pates électriques
dneKTpUYECKME MaKapoOHOBapPKU
Option choix des paniers
(sur demande)

BO3MOKHOCTb 0BC/YKMBaHWA Cne-
LyOLLMX ONUMIA B ONpeaeseHHOM

Equipé d‘un systeme de nopaaxe
remplissage d‘eau KpaH ons cavea Boapl B GN H6ak
« Drainage de I‘eau dans KYXHM

le bassin intérieur de
|armoire neutre GN
Volume de cuve 23 litres

McnonHeHne 13 pes3ncTeHTHoro
cnnaga Incoloy 820
EmMKOCTb KOp3mH 23 nuTpa

Y =1} °
| & = =1°C| 4
OUTLET || COLD 21 | INOLOY || 30-110 [ 400/3N
Electric pasta cooker €3390

Cuiseurs a pates électriques
dneKkTpUUECKME MaKapoOHOBAPKU

Option choix des paniers
(sur demande)

BO3MOXHOCTb 0BC/YKMBAHWA Cre-
[yIOWLMX OMNUMIA B ONpeaeneHHoM

« Equipé d‘un systeme de nopaaxe
remplissage d‘eau KpaH ans cavea Boapl B GN H6ak
+ Drainage de I'eau dans KYXHM

le bassin intérieur de
|armoire neutre GN
Volume de cuve 23 litres

McnonHeHue 13 pe3ncTeHTHoro
cnnaga Incoloy 820
EMKOCTb KOP3MH 2 X 23 nnTpa

T =1]°
| & e =1°C 4
OUTLET || COLD [ 2x231 [ INCOLOY || 30-110 || 400/3N
Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gha VT

kg netto

Rccel kg brutto

Index / code IS ‘

mm brutto

408 008 102 Basket VT 1/3 145 x 290 x 215 1?
408008 103 | Basket VT 1/3 DH 290 x 160 x 215 i:g
408 008 101 Basket VT 1/6 L 145 x 160 x 215 g:g
408 008 100 Basket VT 1/6 P 145 x 160 x 215 2:2
408 008 104 Basket VT 1/9 L 145 x 105 x 215 2:;
408 008 105 Basket VT 1/9 P 145 x 105 x 215 2:;




ELECTRIC BAIN MARIES LINE 700

Electric bain maries
Bain- Marie électrigue
JNeKTPUYECKMe NapoBapkm beHmapu

WATER FILLI

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning. Basin and front panel made of AISI 304, thickness 1,5 mm. Drain tap with safety

arm device. Available as a benchtop or ,bridge” unit, or assembled to a neutral cabinet.

Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I'entretien. La cuve et le corps en inox AlSI 304 de 1,5 mm d’épaisseur. Robinet de

vidange avec un cran de s(reté. Disponible comme un appareil de table, ou option pour le montage sur le soubassement neutre.

LLiITamnoBaHHas EMKOCTb 3PrOHOMUYHbLIMM BHYTPEHHUMK GOPMAMM U YIAaMK 418 MPOCTOTbl 0BCAYKMBAHUA U MOMKM. KacTptoniv 1 nepeaHAs naHesb BbIMOMHEHbI
13 ctanu AlSI 304 TonwmHon 1,5mMm. KpaH Ansa camea ¢ NpeaoxpaHuTebHbIM 3aMopHbIM YCTPOMCTBOM. MOMHO yCTaHaBAMBATL Kak HAaCTO/IbHOe 06opya0BaHKe,

«MOCTUKOBYO» CUCTEMY MM, ONMUNOHHO, KaK 4aCTb KyXOHHOIo OGODV,EI,OB&HVIF! BbIMO/IHEHHOTrO.
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| REDFOX 900

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |



ELECTRIC BAIN MARIES LINE 700

r— BM 704 E Bain marie € 850
Bain — Marie
INeKTpUYeCcKUii Mapmut
GN 1/1 = Single unit for benchtop = Single cuve a poser sur + OpgMHOYHOe HacToNbHOoe 0bopyaoBa-
200 mm use or ,bridge” system table ou sur un meuble HWE UK KMOCTMKOBaS» CUCTEMA
= For GN inserts up to GN neutre = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYo-
1/1-200 « Pour GN 1/1 a 200 mm wmx oo GN 1/1 - 200
= Semi-automatic water = Systéme de remplissage = [lonyaBTomMaTnyeckas cuctema Ha-
filling system d‘eau semi-automatique nosIHeHWA BOAOM

kg netto ——
kg brutto

| °C
117020084 | BM704€ | 200X 730x300 , DI%ECIHRTE\P 30-90 230/1N

440 x 800 x 480

Index / code

BM 708 E Bain marie € 1150
Bain — Marie
dneKTpUYECKUii Mapmut

GN2/1 + Double unit for benchtop = Double cuve a poser sur + OpgMHO4YHOe HacToNbHOe 0bopyaoBa-
200 mm use or ,bridge” system la table ou sur un meuble HWE UK KMOCTMKOBaR» CUCTEMA
For GN inserts up to GN neutre = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTY0-
2/1-200 « Pour GN 2/1 a 200 mm wwmx go GN 1/1-200
= Semi-automatic water « systeme de remplissage = [lonyaBTomMaTMyeckas cuctema Ha-
filling system d‘eau semi-automatique nosIHeHWA BOAOM

mm netto kg netto
Index / code mm brutto kg brutto ﬁ © C &
800 x 730 x 300 9
117020085 | BM708E | .o o0 " o0 ’ 30-90 230/1N
r— BM 740 E Bain marie €1100
Bain — Marie
ANeKTpUYeCcKUii Mapmmur
GN1/1 « For GN inserts up to GN = Single cuve monobloc « [na GN BCTaBAAEMbIX KOMMNNEKTYHO-
200 mm 1/1-200 « Pour GN 1/1 3 200 mm wyx 4o GN 1/1—200
= Semi-automatic water = Systéeme de remplissage = [NonyaBTOMaTMyeckas cuctema Ha-
filling system d‘eau semi-automatique NONHEeHWA BOAOM
Single unit on a neutral « OAMHOYHOE KyXOHHOE 0bopyaoBa-
cabinet, with door as an HWe ¢ ABepKamu uam 6es (onumoH-
option HO)

mm netto

o
Index / code Model ‘ mm brutto C &

400 x 730 x 900 N
117020086 | BM740E | 0o s 1065 ‘ § 30-90 230/1N

BM 780 E Bain marie € 1450
Bain — Marie
INeKTpUUYECKUini MapmuT

For GN inserts up to GN + Double cuve monobloc « [na GN BCTaBAAEMbIX KOMMNNEKTYHO-
2/1-200 + Pour GN 2/1 4200 mm wyx 4o GN 2/1—-200
Semi-automatic water = Systéeme de remplissage = [NonyaBTOMaTUyeckas cuctema Ha-
filling system d‘eau semi-automatique NONHEHWA BOAOM

Double unit on a neutral « [lBoliHOE KyXxoHHOe 0bopyaoBaHue ¢
cabinet, with door as an aBepKamu uam 6es (onumMoHHo)
option

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto ‘ IK C

433 SECURE
53,5 ’ DRAINTAP | 30-90 230/1N

Index / code Model ‘

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

117020087 | BM780E




TILTING BRATT PANS LINE 700

Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
CKoBOpO/bl

REDFOX 600 |

o
o
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TEEL/IRON BOTTOM OF PAN

RM Pizza

Tank, covering lid and front panel made of AISI 304. Steam collector inside a lid. Water connection taps for hot and cold water. Resistance covers whole area of
tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank). Two versions of tilting system — smooth manual operation or fully
motorized tilt by a push button switch.

Construction en acier inoxydable AlISI 304. Collecteur de vapeur a I‘intérieur du couvercle. Robinets de remplissage de la cuve d‘eau chaude et froide. La résistance
couvre toute la zone du fond de la cuve (le support du systeme de basculement est fixé a la partie latérale de la cuve). Deux versions du systeme de basculement-

manuel ou motorisé par un interrupteur.

Pesepsyap, KpbillKa 1 NnepeaHas naHenb BbinoaHeHbl U3 ctanu AlSI 304. BHYTPU KpbIWKK MMmeeTca napocbopHmK. BoaonpoBoAHbIE KpaHbl 418 ropayen u
XONOAHON BOAbI. YNOPbI OXBaTbIBAIOT BCE NMOBEPXHOCTb [iHA pe3epByapa 6e3 TPyAHOAOCTYMHbIX MECT (KOP3MHA CUCTEMbI OMPOKUAbIBAHWSA GUKCUPYETCA K CTEHKE
pesepsyapa). [lBa BapMaHTa CUCTEMbI OMPOKMUAbIBAHMA — A1 PABHOMEPHOTO PYYHOrO YNPaBAeHUA U MONHOCTbIO MEXaHW3MPOBaHHAA CUCTEMA OMPOKUAbIBAHMS C

S1EKTPONPMUBOAOM, YNPaBAAEMOro KHOMOYHbIM BKAKOYaTE/IEM.

| Accessories | REDFOX Snack | REDFOX Pizza |



ELECTRIC TILTING BRATT PANS

BR780E

= Manual tilt
« Tank made of AlSI 304,

thickness 12 mm + iron
bottom

kg netto

kg brutto

153,2
163,5

Index / code

800 x 730 x 900

117030052 840 x 800 x 1065

BR780E 10,5

= BR780E/N

Manual tilt
« Tank made of AlSI 304,
thickness 12 mm

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

kg netto
Index / code kg brutto

117030149 | BR780E/N

- BRM 780 E

Motorized tilt

« Tank made of AlSI 304,
thickness 12 mm + iron
bottom

Index / code (i (I ‘

mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Moce ‘ kg brutto

157,4

117030057 167.5

BRM 780 E

Motorized tilt
« Tank made of AlSI 304,
thickness 12 mm

kg netto

kg brutto
157,4
167,5

Index / code

mm netto
mm brutto

Model ‘ ‘ kw ‘

800 x 730 x 900

117 030 088 840 x 800 x 1065

BRM 780 E/N

‘ 10,5

High thermic conduction

High thermic conduction

= High thermic conduction =

High thermic conduction

Tilting bratt pan 50|
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n

Basculement de la cuve

par un volant manuel .
= Cuve en acier inoxydable

—AISI 304,12 mm

d’épaisseur

Haute conductibilité

thermique

LINE 700

€3690

« ONpoKnabIBaHWE B PyHHOM pPexMMe

Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, Ton-
LWMHON 12 MM

BbiCcOKMe TemnepaTypHble xapakTe-
PUCTUKM

C

50-300

&

HOT/COLD

~

—

MANUAL

y

400/3N

12mm
IRON

501

Tilting bratt pan 50|
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n

Basculement de la cuve

par un volant manuel .
= Cuve en acier inoxydable

—AISI 304, 12 mm

d’épaisseur

Haute conductibilité

thermique

€3990

+ ONpoKKuabIBaHWE B PyHHOM PexMme

Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, Ton-
LWMHON 12 MM

BbicOKMe TemnepaTypHble XxapaKkTe-
PUCTUKM

C

50-300

a

HOT/COLD

—

12mm
STAINLESS

N

—

MANUAL

y

501 400/3N

Tilting bratt pan 50|
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n

Basculement électrique
= Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d’épaisseur
Haute conductibilité .
thermique

€4490

* MEXaHM3NPOBaHHaA CMCTeMa Onpo-

KMAbIBAHWA C 9NEKTPONPUBOLOM
Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, Ton-
WMHOM 12 mm

BblcoKkune TemnepaTypHble XapaKkTe-
PUCTUKM

C

50-300

E

HOT/COLD

y

400/3N

12mm

501 IRON

Tilting bratt pan 50|
Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Basculement électrique
= Cuve en acier inoxydable
—AISI304, 12 mm
d"épaisseur
+ Haute conductibilité .
thermique

€4790

* MEXaHM3NPOBaHHaA CMCTeMa Onpo-

KMAbIBAHWA C 9NEKTPONPUBOLOM
Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, Ton-
WMHOM 12 mm

Bblcokune TemnepaTypHble XapaKkTe-
PUCTUKM

C

50-300

a

HOT/COLD

—

y

12mm
501 STAINLESS || 400/3N




GAS TILTING BRATT PANS LINE 700

Index / code

800 x 730 x 900

117030134 840 x 800 x 1065

BR780G

! BR780G Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
: Ckosopopa 50 n
+ Manual tilt Basculement de la cuve
« Tank made of AISI 304, par un volant manuel .
: thickness 12 mm + iron + Cuve en acier inoxydable
bottom —AISI 304, 12 mm

« High thermic conduction d’épaisseur
Haute conductibilité
thermique

€3990

« ONpoKnabIBaHWE B PyHHOM pPexMMe

Pesepsyap caenan n3 AlSI 304, Ton-
LWMHON 12 MM

BbiCcOKMe TemnepaTypHble xapakTe-
PUCTUKM

kg netto W b o o m
keu . I“ C L 12mm \* ;/ “
o5 | 2 HOT/COLD || 50-300 || MANUAL f| 501 RN [ PiEZZ0 || GAS
S~ BR780G/N Tilting bratt pan 50 | €4290

Sauteuse basculante 50 |
R Ckosopoga 50 n

REDFOX 600 |

thickness 12 mm + iron
bottom

—AISI304, 12 mm
d’épaisseur

Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, Ton-
WMHOM 12 mm

Manual tilt Basculement de la cuve + OnpoKnabIBaHWE B PYHHOM pexmnme
« Tank made of AISI 304, par un volant manuel = Pe3epsyap caenaH u3 AlSI 304, Ton-
thickness 12 mm = Cuve en acier inoxydable WMHOM 12 Mm
High thermic conduction —AISI 304, 12 mm BbicOKMe TemnepaTypHble XxapaKkTe-
d’épaisseur PUCTUKM
Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto : 8
it/ @it mm brutto kg brutto I.i OC ‘ m \_‘ \*;/ “ 2
— 12mm o
xocxoo | BR780G/N | SODX XIS 100 Hor/cowpfl 50-300 | MANUAL | sor | STAINLESS | PiEzzo | A e
o
! BRM 780 G Tilting bratt pan 50 | €4590
Sauteuse basculante 50 |
; Ckosopopga 50 n o
N
+ Motorized tilt + Basculement électrique *  MEexaHW3MPOBaHHAsA CUCTEMA OMpPo- o
« Tank made of AlSI 304, = Cuve en acier inoxydable KNAbIBAHWUA C 3N1EKTPONPUBOAOM E

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Index / code Model ‘

117030141 | BRM 780G

Haute conductibilité .
thermique

= High thermic conduction =

BbiCOKME TemnepaTypHble xapaKTe-
PUCTUKM

kg netto KW b o o
| TS | & | °C |~ [l &
s | 2 HOT/COLDf| 50-300 || “AUTO 501 RON' || PIEZZO || GAS
S5 BRM 780 G/N Tilting bratt pan 50 | €4890

Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Motorized tilt Basculement électrique

* MEXaHM3NPOBaHHaA CMCTeMa Onpo-

« Tank made of AlSI 304, .
thickness 12 mm
High thermic conduction

kg netto

kg brutto
163,4
173,5

Index / code i (ICE ‘

mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1065

Model ‘ kw ‘

XXX XXX xxx | BRM 780 G/N

‘12

Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d"épaisseur

Haute conductibilité .
thermique

KMAbIBAHWA C 9NEKTPONPUBOLOM
Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, Ton-
WMHOM 12 mm

Bblcokune TemnepaTypHble XapaKkTe-
PUCTUKM

| Accessories | REDFOX Snack | REDFOX Pizza |
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—
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ELECTRIC INDIRECT BOILING KETTLE LINE 700

Electric indirect boiling kettle
Marmites
ROTNbl 31eKTpUYeckme

CONICAL SHAPE OR O-RING SEAL

Bottom of tank made of AISI 316 (salt corrosion resistant), tank sides, top plate and front panel made of AISI 304. Indirect heat in double-skin tank. Semi-automatic

water filling system for easy and safe operation. Pressure controlled by safety valve 0,5 bars and manometer.

Fond de la cuve en AlSI 316 (résistant a la corrosion du sel). Construction en acier inoxydable AISI 304. Chauffage indirecte- cuve a double enveloppe, systéeme de
remplissage d‘eau semi-automatique pour une utilisation facile et efficace. Controle de la pression par la soupape de sécurité 0,5 bars avec manometre et soupape

de dépression.

[Ho pe3epByapa BbiNosHEHO 13 cTanum AlSI 316 (ycToiumBa K conesoi Kopposunm), GOKOBbIE MOBEPXHOCTU, BEPXHASA MOBEPXHOCTb M NEPEAHAN NaHes b BbINOAHEHbI
13 ctann AlSI 304. PesepByap C ABOVHbIMW CTEHKAMM C HENPAMbIM HarpeBom. MoyaBToMaTMyeCcKas CMcTeMa Hamno/IHEHUA BOAbl 0becneynBaeT be3onacHoe u

npocrtoe O6C}'I\/>KVIBaHVIe. [asnenune KOHTPONIMPYETCA NpegoXpaHnTe/IbHbIM K1lanaHOM 0,5 6ap N MaHOMETPOM.



ELECTRIC INDIRECT BOILING KETTLE LINE 700

BI 780 E Boiling kettle 50 | €4990
Marmite 50 |
MuweBapoyHblit Koten 50 n
Indirect heat + Chauffage indirect + Henpsamoli Harpes
= Ergonomic lid handle for ~ «= Poignée du couvercle * DProHOMMYHasA pyyKa KpblWKK ANa
safe tank opening ergonomigue pour une 6e30nacHOro oTKpbITUA pesepsyapa
Massive drain tap with ouverture sécurisée de + BObWON CIMBHOW KPaH C yNaOTHAO-
o-ring sealing la cuve UMM KONbLLOM KPYI1I0ro ceyeHus

Robinet de vidange avec
joint torique

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

800 x 730 x 900 82,5
840 x 800 x 1065 92,5

Index / code 0-RING b o 1 &
i | l J

OUTLET (OLD 501 400/3N

117010083 | BI780E

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |




NEUTRAL WORK TOP PLATES LINE 700

Neutral work top plates
Eléments neutre de travail
HenTpanbHoOe obopyaoBaHMe

SPACE FOR 2 CONTAINERS 1/1

Upper plate made of AISI 304 with thickness 1,5 mm, body made of AISI 430 0,8 mm. Drawers with dimensions of GN 1/1 and 2 x GN 1/1 for ingredients or acceso-

ries.

Construction en acier inoxydable 15/10 AISI 304 pour le plan supérieur, AISI 430 8/10 pour le support et la structure. Tiroirs GN 2/1, livrés avec 2 bacs GN1/1 en

standard.

Bce BepxHUME NOBEPXHOCTM BbINONHEHbI U3 HepyKasetowlen ctanun AlSI 304 TonwmHoit 1,5 mm, Kopnyca 060pyA0BaHMA BbINOHEHbI U3 Hepkasetowel ctanm AlS|

430 TonwmHomn 0,8 mm. BblagukHble ALKy pasmepamm GN 1/1 1 2 x GN 1/1 ans MHrpeameHToB uam npucnocobaeHuit.



LINE 700

PP 704 Neutral work top €550
Elément neutre de travail
HelTpanbHoe o6opyaoBaHue

= For benchtop use or = A poser sur table ou sur = ObopyaoBaHWe A4/14 HAaCTONIbHOTO
,bridge” system un meuble neutre NPUMEHEHUA U ANA KMOCTUKOBbBIX»
Drawer for GN 1/1 « Tiroir GN 1/1 cuctem
« BblasuskHOM Awmk ana GN 1/1

mm netto kg netto
Cesecce mm brutto kg brutto
400 x 730 x 300 —_—
117220034 | PP704 | 000 o0 oo
o
3
PP 708 Neutral work top €750 vt
, . o
Elément neutre de travail z
HeliTpanbHoe o6opyaoBaHue 4
= For benchtop use or = A poser sur table ou sur + ObopynoBaHWe 419 HACTONbHOTO
,bridge” system un meuble neutre NPUMEHEHUA U ANA KMOCTUKOBbBIX»
Drawer for 2 x GN 1/1 « Tiroirx 2 GN 1/1 cuctem
« BblasukHoM Awmk ana 2 x GN 1/1

o
mm netto kg netto o
Uit/ ceite mm brutto kg brutto 2
800 x 730 x 300 o
117220035 | PP708 | o0t o0t oo e
w
o
PP 740 Neutral work top € 800 L
Elément neutre de travail
HelTpanbHoe o6opyaoBaHue T
N
Self standing unit on a « Surarmoire avecou sans = OTaenbHo cToslee obopyLoBaHKe o
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [O/19 HACTONIbHOIO NPUMEHEHUA U ANA E
as an option « Tiroir GN 1/1 «MOCTUKOBbIX» CUCTEM
Drawer for GN 1/1 « BblasuskHoM Awmk ana GN 1/1

Index / code | Model T kg brutto

400 x 730 x 900 353
440 x 800 x 1065 41,5

PP 780 Neutral work top € 1050
Elément neutre de travail
HeiitpanbHoe o6opygoBaHue
GN 1/1 + Self standing uniton a + Surarmoire avecou sans = OTzenbHo cToAllee obopynosaHme
150 mm

kg netto
kg brutto

mm netto ‘ kg netto

117220045 | PP 740

neutral cabinet, with door portes (sur demande) [O/19 HACTONbHOIO NPUMEHEHUA U ANA
as an option = Tiroirx 2 GN 1/1 «MOCTUKOBbIX» CUCTEM
Drawer for 2 x GN 1/1 « BblasukHoM Awmk ana 2 x GN 1/1

| Accessories | REDFOX Shack | REDFOX Pizza |

mm netto
Index / code | Model mm brutto ‘

800 x 730 x 900 55,2
840 x 800 x 1065 65

117220044 | PP 780




NEUTRAL CABINETS LINE 700

Neutral cabinets
Soubassements inox
KyXOHHblEe WKadbl

[TTTTrYT
Hllmnn:::l

T
i i
|||nm||||un|||;||'H,‘:;H:-|.uuu

L
IiIIIJIIIIIHII.:

STEEL FEET HEIGHT-

Made of AISI 430; thickness 0,8 mm. Stainless steel support legs are adjustable in its height. Bridge system brackets for modules width equal to 80, 120 or 160 cm
between two neutral cabinets (minimum 80 cm of each cabinet for a solid stability).

Construction en acier inoxydable 08/10 AISI 430 avec pieds réglables en inox. Traverses pour structure en « pont » pour les modules de largeur 80, 120 ou 160 cm

entre deux armoires neutres (minimum 80 cm de chaque armoire pour une bonne stabilité).

BbinonHeHbl 13 ctanu AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. OnopHble HOMKKU 13 HEPIKaBEIOLLEeH CTanu C PeryIMpoBKoi No BbicoTe. Kop3nHbI MOCTUKOBBIX CUCTEM C LUMPUHOW

mozaynei pasHoit 80, 120 nnm 160 cm mexay ABYMSA KYXOHHbIMM LKabamu (407 YCTOMUMBOCTM ANA KaKA0ro WKada MUHUMYM cocTasnseT 80 cm).



P 740 Neutral cabinet € 250
Soubassement neutre
MoacTtaBKku
Open cabinet + Soubassement ouvert + OTKpbITLIN WKad
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynupyemsble OnopHble HOXKKK 13
support legs Hep)kagetolUeit cTanm

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
400 x 730 x 600
440 x 800 x 1065

Index / code

117190 032 P 740

P740D Neutral cabinet €360
Soubassement neutre
MopgctaBkn
Cabinet with door + Soubassement avec porte = OTKpbITbIV WKad C ABEPKAMM
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble OnopHble HOXKKK 13
support legs Hep)kaBetolLeit cTanm

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
400 x 730 x 600
440 x 800 x 1065

Index / code

117190034 | P740D

P 780 Neutral cabinet €300
Soubassement neutre
MopgctaBkn
Open cabinet + Soubassement ouvert + OTKpbITLIN WKad
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemsble ONopHble HOXKKM 13
support legs Hep)kaBetolLeit cTanm

mm netto kg netto
Index / code | Model mm brutto ‘ kg brutto
800 x 730 x 600 16,3
117190033 | P780 | 5404800 x 1065 21
P 780D Neutral cabinet €520
Soubassement neutre
MopgctaBkn
Cabinet with door + Soubassement avec porte + OTKpbITbIN WKad ¢ ABEPKamMM
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox « Perynvpyembie onopHble HOMKKM 13
support legs HeprKaBetoLeln cTanm

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

800 x 730 x 600 24,2
840 x 800 x 1065 29

Index / code Model ‘

117190035 | P780D

LINE 700

REDFOX 600 |

o
o
[e)]
x
o
[l
[a)
w
o

RM Pizza

| Accessories | REDFOX Snack | REDFOX Pizza |



NEUTRAL CABINETS LINE 700

P- 7120 Neutral cabinet

Soubassement neutre
MoacTtaBKku

€450

Open cabinet
« Adjustable stainless steel
support legs

Soubassement ouvert

OTKpbITbIN WKad
« Pieds réglables en inox .

Perynmpyemble onopHbIe HOXKM 13
HepsKasetowLemn cTanm

kg netto
Index / code kg brutto

1200 x 730 x 600
117190061 | P- 7120 1270 x 710 X 750

P- 7120D Neutral cabinet €780
Soubassement neutre
MopgctaBkn
Cabinet with door Soubassement avec porte OTKpPbITbIN WKad ¢ ABEPKAMM
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble OnopHble HOXKKK 13
support legs

Hep)KaBelOLLI,eVI CTanun

mm netto kg netto
Index / code mm brutto kg brutto

1200 x 730 x 600
117190066 | P- 7120D 1270 x 710 X 750

Bracket 800 mm
Traverse 800 mm
KpoHwTeitH 800 mm

Index / code ‘ Model ‘ mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto
117190046 | P 708 M 884000 :8703(;(.) xxfooeos 715 €170
117190047 | P712M 1213&01)(18 : 210 11138
117190048 | P716M eigioﬁg i (1) 0 115;8




